
Kỹ  thuật trồng dứa 

 

Dứa là cây ăn quả có hệ số sử dụng cao. Quả dùng ăn tươi, đóng hộp, làm mứt, phế phẩm 

làm thức ăn gia súc, nấu rượu, lá dứa làm sợi, giấy... Dứa ưa ấm, ẩm, ưa sáng, không kén đất, 

trồng được nơi đồi dốc, chống xói mòn. 

* Giống dứa. 

Có các giống như: Victoria, dứa Phú Thọ, Na hoa, Cayen, Dứa ta,… Tuỳ theo điều kiện mà 

chọn giống cho thích hợp: Vườn rừng, đất xấu nên chọn dứa Hoa; đất tốt chọn giống Cayen; 

thiếu ánh sáng, làm hàng rào thì chọn dứa ta….. 

1. Kỹ thuật trồng và chăm sóc. 

- Thời vụ trồng: Trồng vào tháng 3-5 và 9-10. 

- Chọn chồi giống: Thường lấy chồi nách để trồng. Chọn chồi vừa phải, không quá to hoặc 

quá bé sẽ cho năng xuất thấp. 

- Xử lý chồi trước khi trồng: Nhúng chồi vào dung dịch Bi 58 nồng độ 0,1-0,2%, nhúng 

ngập 3-5 phút. 

- Mật độ trồng: Trồng theo nanh sấu ; khoảng cách hàng kép 40x60cm; khoảng cách đường 

đi 90-100cm. Trồng ở đồi dốc, trồng theo vành đai cách nhau 5m. Mỗi hecta trồng 44.000 chồi. 

- Phân bón: Lượng phân bón cho 1 ha/năm gồm: 5-10 tấn phân chuồng; 400-500kg lân; 

200kg kali; 200kg urê (hoặc 400 kg đạm sunfat). 

Cách bón: Cày sâu 20-30cm, bón phân sâu 10-15cm. Bón lót toàn bộ phân chuồng, lân và 

1/4 kali, 1/4 đạm. Số đạm và kali còn lại bón thúc trước khi dứa ra hoa. 

- Xử lý rải vụ dứa bằng đất đèn. Độ 12 tháng sau khi trồng, lấy 1 lít nước hoà tan 4-5g đất 

đèn, nhỏ vào mỗi cây 50ml (1 lít cho 20 cây). Chú ý xử lý vào lúc trời mát, nhiệt độ thấp. Mùa hè 

xử lý vào lúc 5 giờ sáng hoặc 5-6 giờ chiều. Không nên xử lý sau ngày 15 tháng 9. 

2. Phòng trừ sâu bệnh. 

Cày bừa kỹ, sạch cỏ, trừ tuyến trùng. 

Trừ rệp xám: Phun dung dịch Bi 58 nồng độ 0,2% dung dịch hoặc Trebon nồng độ 0,3%. 

Trừ bệnh thối nõn dứa dùng dung dịch Falizan nồng độ 0,1% để phun. 

3. Thu hoạch. 

Bán dứa ăn tươi thu hoạch vào lúc dứa chín 2/3 vỏ quả. 

Để chế biến hay vận chuyển xa thu hoạch vào lúc dứa bắt đầu mở mắt (mắt dứa dẹt, phẳng 

ra, rãnh nông, rụng bớt phấn). 

  



Nguồn: Sổ tay khuyến nông, khuyến lâm cho nông dân. NXB Nông nghiệp  


