

AN TOÀN THỰC PHẨM THỨC ĂN ĐƯỜNG PHỐ
  Ban chỉ đạo liên ngành Trung ương về vệ sinh an toàn thực phẩm (VSATTP) tổ chức triển khai “Tháng hành động vì chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm” năm 2014 với chủ đề: “An toàn thực phẩm thức ăn đường phố”, qua đó giúp các tổ chức, cá nhân biết và tuân thủ pháp luật về an toàn thực phẩm, tiếp tục nhân rộng các mô hình điểm về an toàn thực phẩm thức ăn đường phố trên cả nước; từng bước phát huy những ưu điểm của thức ăn đường phố, đồng thời hạn chế những nhược điểm, nguy cơ tiềm ẩn mà thức ăn đường phố có thể mang đến.

Tháng hành động vì chất lượng VSATTP năm 2014 sẽ diễn ra từ 15-4 đến 15-5 trên phạm vi cả nước. Với 2 hoạt động chính được triển khai là: chiến dịch truyền thông bảo đảm ATTP và chiến dịch thanh tra, kiểm tra liên ngành việc thực hiện các văn bản quy phạm pháp luật về quản lý chất lượng VSATTP.

Tháng hành động vì chất lượng VSATTP năm 2014 nhằm mục tiêu nâng cao vai trò, trách nhiệm của chính quyền cơ sở các cấp, ban quản lý khu lễ hội, ban quản lý khu công nghiệp, người sản xuất, kinh doanh, người tiêu dùng trong công tác bảo đảm ATVSTP đối với thức ăn đường phố; Tăng cường công tác thanh, kiểm tra bảo đảm ATTP tại các cơ sở sản xuất, kinh doanh, nhập khẩu thực phẩm, chợ đầu mối đặc biệt là các cơ sở kinh doanh thức ăn đường phố; 100% cơ sở kinh doanh thức ăn đường phố ký cam kết chấp hành đầy đủ các quy định về bảo đảm ATTP trong “Tháng hành động”; Giảm 10% số vụ ngộ độc thực phẩm do sử dụng thức ăn đường phố trong thời gian diễn ra “Tháng hành động” so với cùng kỳ 2013.
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Theo đánh giá của Cục ATTP, kinh doanh thức ăn đường phố rất phổ biến ở Việt Nam. Lợi ích của thức ăn đường phố là thuận tiện cho người tiêu dùng (NTD) giá rẻ, đa dạng, phong phú, đáp ứng nhu cầu ăn nhanh, uống nhanh, tiết kiệm nhiều thời gian cho NTD, tạo ra nhiều công ăn việc làm cho nhiều người lao động. Tuy nhiên, thức ăn đường phố cũng tiềm ẩn nguy cơ cao như không đảm bảo điều kiện cơ sở vật chất, nguồn nguyên liệu không được lựa chọn kỹ, nơi bán hàng gần khu công cộng như đường phố, bến tàu xe, dễ ô nhiễm có thể dẫn đến ngộ độc thực phẩm, ảnh hưởng đến an sinh xã hội, môi trường, giao thông, mỹ quan.
Nội dung của Tháng hành động này là tuyên truyền, hướng dẫn cách chọn mua, chế biến, bảo quản và tiêu dùng thực phẩm an toàn, nâng cao vai trò trách nhiệm, thực hiện tốt các quy định về vệ sinh cơ sở, vệ sinh trang thiết bị, dụng cụ chế biến thực phẩm, vệ sinh cá nhân trong việc phòng ngừa nguy cơ ô nhiễm thực phẩm và bệnh truyền qua thực phẩm…Tuyên truyền để NTD có thói quen từ chối các cơ sở sản xuất, kinh doanh không đảm bảo ATTP; không chấp nhận những sản phẩm thực phẩm không rõ nguồn gốc hoặc có dấu hiệu ôi thiu, mốc, hỏng…

Đặc biệt là quyền khiếu nại, trách nhiệm khai báo, tố giác các hành vi vi phạm ATTP của các tổ chức, cá nhân trong hoạt động sản xuất, kinh doanh thực phẩm.
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Ngoài các hoạt động thường xuyên bảo đảm chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm, “Tháng hành động" năm 2014 còn là điểm nhấn trong năm, tạo lên đợt cao điểm, phát động một chiến dịch truyền thông đẩy mạnh các hoạt động vì chất lượng an toàn vệ sinh thực phẩm. Đồng thời chủ động phòng ngừa ô nhiễm thực phẩm, hạn chế tối đa ngộ độc thực phẩm, đặc biệt là các vụ ngộ độc thực phẩm tập thể và các bệnh truyền qua thực phẩm do sử dụng thức ăn đường phố. Trong đó, đặc biệt chú ý đến các hoạt động nâng cao nhận thức, trách nhiệm của UBND các cấp, ban quản lý các khu công nghiệp, ban quản lý lễ hội, trách nhiệm của cá nhân, tổ chức sản xuất kinh doanh, người tiêu dùng đối với công tác đảm bảo chất lượng vệ sinh an toàn thực phẩm.
(Tổng hợp)
VĂN HOÁ ĐỌC VÀ NGÀY HỘI SÁCH THẾ GIỚI
Đánh giá cao tầm quan trọng của văn hoá đọc, trong kỳ họp lần thứ 28 của Đại Hội đồng Liên hợp quốc tại Paris (ngày 25/10 – 16/11/1995), UNESCO (Tổ chức văn hoá, giáo dục, khoa học Liên hợp quốc) đã quyết định chọn ngày 23/4 hàng năm làm “Ngày sách và bản quyền thế giới”(World Book and Copyright Day), trong đó nêu rất rõ mục tiêu và các thành phần tham gia ngày tôn vinh những giá trị của sách và sự đóng góp của các tác giả cho sự ra đời của các tác phẩm bất hủ. 
Ngày này được tổ chức hàng năm tại mỗi quốc gia nhằm bảo đảm cho mọi người khám phá và thoả mãn sở thích đọc của mình, đồng thời là dịp để tôn vinh những tác giả đã có nhiều đóng góp cho sự tiến bộ văn hoá, văn minh xã hội của nhân loại. Đây cũng là dịp thể hiện sự hợp tác, hợp lực giữa các tác giả, các nhà xuất bản, trường học, các thư viện, các cơ quan Nhà nước, công ty tư nhân, các tổ chức phi chính phủ và các cơ quan thông tin đại chúng trong việc tổ chức lễ kỷ niệm về sách và các tác giả.

Ý tưởng về Ngày sách và Bản quyền Thế giới bắt nguồn từ một phong tục truyền thống rất đẹp ở Catalonia (Tây Ban Nha): Vào ngày 23/4 hàng năm (là ngày lễ Thánh Goerge), có rất nhiều hội chợ sách và các lễ hội đường phố được tổ chức, mỗi khách hàng sẽ được tặng một bông hồng kèm theo khi mua một cuốn sách trong ngày hôm đó. Ngày 23/4 còn là ngày mà cả ba đại văn hào của thế giới Cervantes, Shakespeare và Inca Garcilaso de la Vega đều qua đời sau khi để lại cho nhân loại những kiệt tác của mọi thời đại. Ngày này cũng là ngày sinh hoặc ngày giỗ của các tác giả nổi tiếng khác Maurice Druon, K.Laxness, Vladimir Nabokov, Josep Pla and Manuel Mejía Vallejo. Chính vì vậy, UNESCO mong muốn Ngày sách và Bản quyền Thế giới sẽ là dịp để cả thế giới tôn vinh sách và những người sáng tạo ra chúng - những người đã có những đóng góp không gì thay thế được đối với sự phát triển văn hoá nhân loại; dịp để khuyến khích tất cả mọi người, nhất là giới trẻ, khám phá niềm yêu thích đọc sách, tôn vinh văn hoá đọc. Hưởng ứng chủ trương của UNESCO, đồng thời để khẳng định những giá trị to lớn của sách báo, hơn 10 năm qua, trên thế giới đã có trên 150 quốc gia tổ chức kỷ niệm “Ngày sách và bản quyền thế giới” với nhiều hoạt động thiết thực dưới nhiều hình thức và chủ đề phong phú khác nhau, thu hút được nhiều người tham gia, nhất là xây dựng được mối liên hệ mật thiết giữa các thư viện, nhà xuất bản cơ quan phát hành và bạn đọc. Có thể nói khắp nơi đã chào đón Ngày đọc sách thế giới rất nhiệt tình và sôi nổi.
Đây thực sự là ngày hội của những người yêu quý sách trên khắp hành tinh. Dưới sự tổ chức của các nhà xuất bản và các thư viện là lễ kỷ niệm “Sách đường phố” dành cơ hội mua sách giá rẻ có kèm thêm chữ ký của tác giả cho những người say mê đọc sách; là dịp để phân phối những sản phẩm quảng bá ngày đọc sách thế giới do UNESCO thiết kế (poster, cờ, bút đánh dấu, áo T-shirt, bưu thiếp v.vv…), hay tặng những cuốn sách còn trong kho cho các khu dân cư nghèo, các thư viện eo hẹp về tài chính: bệnh viện, nhà tù và cả các trại tị nạn, nhà xã hội... 
Hoạt động về quyền tác giả: ngày này cũng là ngày dành riêng cho việc tuyên truyền nâng cao ý thức của công chúng trong vấn đề bản quyền, là dịp để các luật sư, các tác giả và nhà sáng tạo thảo luận các chủ đề khác nhau về bản quyền, là cơ hội đến tìm hiểu các tổ chức quản lý tập thể và thực tập về luật bản quyền cho sinh viên ngành xuất bản, bản quyền. Ngoài ra, trong ngày này, bạn có thể thấy Logo của ngày hội đọc sách được dán trên các phương tiện vận chuyển hành khách công cộng như xe buýt, tàu điện ngầm, xe lửa, máy bay…và thậm chí có thể gửi đi những lá thư có dán những con tem mang biểu trưng của ngày đọc sách.

Tại Việt Nam 
Ngày đọc sách thế giới được tổ chức hàng năm do Hội đồng Anh (British Council) khởi xướng từ năm 1996, Trung tâm văn hoá Pháp tại Hà Nội – L’espace cũng có nhiều hoạt động có ý nghĩa thiết thực để tuyên truyền cho văn hoá đọc.

Những năm gần đây Bộ Văn Hoá Thông tin - Thể thao và Du lịch đã quyết định chọn ngày 23/4 hàng năm làm ngày hội đọc sách của Việt Nam, do Thư viện Quốc gia làm chủ trì nhằm khuyến khích, đưa phong trào đọc sách, báo trở thành nét đẹp văn hoá của con người Việt Nam trong thời kỳ đất nước giao lưu, hội nhập quốc tế. Mong muốn “Ngày hội đọc sách” sẽ lan toả khắp cả 64 tỉnh thành nhằm thúc đẩy và tôn vinh những ngành nghề liên quan đến sách báo và tri thức như: Thư viện, Xuất bản, phát hành... để sách báo trở thành những người bạn thân thiết của mỗi người hơn. Hoạt động này đã được sự ủng hộ và tham gia nhiệt tình của nhiều nhà xuất bản, cơ quan phát hành, thư viện và các trường học từ phổ thông đến đại học, với nhiều nội dung phong phú như: Quyên góp sách tặng trẻ em thiệt thòi và xây dựng thư viện tại các vùng sâu, vùng xa, thư viện tại các vùng biên giới. Cuộc thi thiếu nhi vẽ tranh theo sách, giao lưu với các nhà văn, nhà thơ nổi tiếng, kể chuyện sách bằng Tiếng Việt và Tiếng Anh, tiếng Pháp, trưng bày và bán sách với giá ưu đãi của các nhà xuất bản, trao đổi kinh nghiệm đọc sách, đố vui, bốc thăm trúng thưởng, nói chuyện về cảm thụ văn học, về kỹ năng sống, các hiểu biết xã hội khác...
Ngày 21/4 hàng năm vừa được chọn làm Ngày Sách Việt Nam theo Quyết định 284/QĐ-TTg ngày 24/2/2014 của Thủ tướng Chính phủ. Ngày sách được tổ chức nhằm khuyến khích, phát triển phong trào đọc sách trong cộng đồng, nâng cao nhận thức của nhân dân về ý nghĩa, tầm quan trọng của việc đọc sách với việc nâng cao kiến thức, kỹ năng, phát triển tư duy, giáo dục và rèn luyện nhân cách con người.
Ngày Sách Việt Nam năm nay (21/4) sẽ được tổ chức với quy mô toàn quốc, huy động sự tham gia của đông đảo cơ quan, tổ chức, doanh nghiệp, nhà xuất bản, đơn vị truyền thông và người dân cả nước.

Quan điểm trên được các đại biểu thống nhất trong cuộc họp lấy ý kiến các nhà khoa học, chuyên gia, cơ quan, đơn vị liên quan về việc tổ chức Ngày Sách Việt Nam do Bộ Thông tin và Truyền thông tổ chức.
Bên cạnh đó, việc phát động, nhân rộng mô hình tủ sách gia đình, tủ sách dòng họ, tủ sách trường học, tủ sách hậu phương quê hương chiến sỹ… cũng được tổ chức.

Ngày Sách Việt Nam 2014 cũng sẽ được tổ chức tại các thư viện trên cả nước. Theo đó, Bộ Văn hoá, Thể thao và Du lịch là đơn vị chủ trì, Vụ Thư viện, Thư viện Quốc gia sẽ huy động sự tham gia của các nhà xuất bản, công ty phát hành, thư viện, các cơ quan liên quan, các tổ chức cá nhân trong và ngoài nước ở các tỉnh, thành phố tham gia vào ngày hội để cùng đọc sách, trao đổi những cuốn sách hay, bổ ích đã từng đọc…

Bên cạnh triển lãm, hội chợ sách, hội thảo chuyên đề giới thiệu những cuốn sách hay…, tại các tỉnh, thành phố, việc xây dựng “Phố Sách," tổ chức “Tuần lễ sách” cũng cần được quan tâm.
(Theo ptit.edu.vn)

1.CÔNG NGHIỆP VÀ ĐỜI SỐNG
10 NGUYÊN TẮC VÀNG CỦA WHO VỀ AN TOÀN VỆ SINH THỰC PHẨM 
1. Chọn thực phẩm an toàn. 
Chọn thực phẩm tươi. rau, quả ăn  
sống phải được ngâm và rửa kỹ bằng nước sạch. Quả nên gọt vỏ trước khi ăn. Thực phẩm đông lạnh để tan đá, rồi làm đông đá lại là kém an toàn.

2. Nấu chín kỹ thức ăn. 
Nấu chín kỹ hoàn toàn thức ăn, là bảo đảm nhiệt độ trung tâm thực phẩm phải đạt tới trên 700C.

3. Ăn ngay sau khi nấu. 
Hãy ăn ngay sau khi vừa nấu xong, vì thức ăn để lâu thì càng nguy hiểm.

4. Bảo quản cẩn thận các thức ăn đã nấu chính. 
Muốn giữ thức ăn quá 5 tiếng đồng hồ, cần phải giữ liên tục nóng trên 600C hoặc lạnh dưới 100C. Thức ăn cho trẻ nhỏ không nên dùng lại.

5. Nấu lại thức ăn thật kỹ. 
Các thức ăn chín dùng lại sau 5 tiếng, nhất thiết phải được đun kỹ lại.

6. Tránh ô nhiễm chéo giữa thức ăn chín và sống, với bề mặt bẩn. 
Thức ăn đã được nấu chính có thể bị nhiễm mầm bệnh do tiếp xúc trực tiếp với thức ăn sống hoặc gián tiếp với các bề mặt bẩn (như dùng chung dao, thớt để chế biến thực phẩm sống và chín).

Nguyên tắc 7. Rửa tay sạch trước khi chế biến thức ăn và sau mỗi lần gián đoạn để làm việc khác. 
Nếu bạn bị nhiễm trùng ở bàn tay, hãy băng kỹ và kín vết thương nhiễm trùng đó trước khi chế biến thức ăn.
Nguyên tắc 8. Giữ sạch các bề mặt chế biến thức ăn. 
Do thức ăn dễ bị nhiễm khuẩn, bất  kỳ bề mặt nào dùng để chế biến thức 
ăn cũng phải được giữ sạch. Khăn lau bát đĩa cần phải được luộc nước sôi và thay thường xuyên trước khi sử dụng lại.

Nguyên tắc 9. Che đậy thực phẩm để tránh côn trùng và các động vật khác. 
Che đậy giữ thực phẩm trong hộp kín, chạn, tủ kính, lồng bàn… Khăn đã dùng che đậy thức ăn chín phải được giặt sạch lại.

Nguyên tắc 10. Sử dụng nguồn nước sạch an toàn.
Nước sạch là nước không màu, mùi, vị lạ và không chứa mầm bệnh. hãy đun sôi trước khi làm đá uống. Đặc biệt cẩn thận với nguồn nước dùng nấu thức ăn cho trẻ nhỏ.
 (Theo vesinhantoanthucpham)
CÁCH NHẬN BIẾT NHÃN ƯỚP HOÁ CHẤT
Đối với những loại nhãn ta trồng ở các tỉnh Bắc Giang, Hưng Yên…, việc vận chuyển không mất nhiều thời gian, người ta vừa hái xuống và bán ngay trong ngày. Thường nhãn ở miền Nam ra, nhãn nhập ở nước ngoài về, thời gian vận chuyển lâu, nên có thể đã sử dụng hoá chất để bảo quản.

Chất bảo quản thường được người bán sử dụng là lưu huỳnh để đốt, xông hơi. Đây là chất được phép sử dụng ở liều lượng không vượt quá 30ppm (phần triệu). Trong quá trình đốt, xông, nếu không dùng đúng liều lượng cho phép thì có thể gây ra một 
số ảnh hưởng nhất định.

Cách phân biệt nhãn tự nhiên và nhãn sử dụng chất bảo quản không khó. Khi mua nhãn người tiêu dùng nên chọn những loại nhãn có cuống còn xanh, không mua những loại nhãn có vỏ trắng sạch, không mua nhãn đã rụng cành, thối nhũn…

Khi mua nhãn về nên hoà muối vào nước sạch để rửa nhãn (tốt nhất là ngâm nhãn trong nước muối loãng khoảng 10 phút). Khi ăn nhãn, tuyệt đối không được cho nhãn vào miệng cắn bởi vỏ nhãn có nhiều nấm, mốc và vi khuẩn, thậm chí có cả hoá chất bán trên bề mặt vỏ nhãn.

 (Tổng hợp)
3 LOẠI RAU BỔ NHƯNG BẨN VÀ ĐỘC NHẤT
Vừa qua thông tin về rau nhiễm sán, nấm không rõ nguồn gốc…đã làm xôn xao dư luận, khiến người tiêu dùng lo lắng, hoang mang về chất lượng nhiều rau khác. 

Đậu đũa tắm thuốc sâu
Đậu đũa được biết đến là loại rau có tác dụng bổ dạ dày, thận; đặc biệt rất hợp đối với những người bị hư thận, di tinh, nhiều khí hư, đầy bụng, ăn không tiêu do tỳ vị yếu.

Tuy nhiên, theo tiết lộ của người trồng đậu đũa thì đây là loại rau quả mà người trồng phun nhiều thuốc trừ sâu nhất, nếu không phun thì khả năng mất mùa rất cao, bởi đậu đũa dễ bị các loại sâu bệnh. Vì vậy, khi cây bắt đầu đậu quả thì cứ 2-3 ngày lại phải phun thuốc 1 lần, càng gần đến ngày thu hoạch càng phun với mật độ dày đặc. 
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Ngoài thuốc trừ sâu, người trồng còn dùng cả thuốc kích thích tăng trưởng để đậu đũa phát triển nhanh. Theo một cán bộ Tài nguyên môi trường: Các loại thuốc trừ sâu đa số rất bền vững và lưu lại lâu trong môi trường. Đây chính là điều người trồng rau mong muốn vì nó đem hiệu quả trong việc kiểm soát sâu bệnh lâu dài. Vì thế khi thu hoạch rau ngay sau khi phun thuốc bảo vệ thực vật sẽ làm tăng thêm nguy cơ độc hại, nguy hiểm tới sức khoẻ.

Nếu ăn đậu đũa không được xử lí kỹ thì sẽ bị ngộ độc với các triệu chứng nôn mửa, chóng mặt đau đầu là điều chắc chắn. Thực tế, có người ăn đậu đũa sau khi đã cẩn thận ngâm rửa bằng các loại dung dịch mà vẫn bị ngộ độc như thường.
Kinh hoàng với rau cải xoong có sán
Rau cải xong vốn là loại rau có hàm lượng vitamin, canxi, i-ốt... cao với nhiều công dụng trong việc phòng và trị bệnh, không chỉ giúp phòng bệnh tim mạch, chống lão hoá, bướu cổ mà còn giúp tẩy độc, lợi tiểu, có nhiều chất xơ nên tác dụng tốt đối với dạ dày, thông gan mật và góp phần làm giảm bệnh ứ máu. Ăn rau cải xoong nấu với cá tươi có tác dụng giải nhiệt, phòng nhiệt, lợi tiểu, cầm máu, chữa bệnh phổi.

Ngoài ra, rau cải xoong còn là một trong những loại rau được nhiều người chọn để ăn lẩu cùng với rau cần, rau muống…Các loại rau này đều được trồng ở những vùng ngập nước, ruộng, đầm lầy…nên dễ bị nhiễm sán. Nếu rau này trồng ở vùng nước ô nhiễm, nước thải có nhiều chất độc thì các chất độc có thể theo rau đi vào cơ thể, gây nguy hại cho sức khoẻ con người.

Theo PGS.TS Nguyễn Duy Thịnh - Viện Công nghệ sinh học và Công nghệ thực phẩm (ĐH Bách khoa Hà Nội): Các loại rau trồng ở dưới nước, đặc biệt ở những vùng nước thải, nước ô nhiễm có nguy cơ chứa rất nhiều những loại giun sán, ký sinh trùng mắt thường có thể phát hiện. Loại này khi vào cơ thể người chúng sẽ bị chết (bất kể ăn rau sống, tái hay chín) vì môi trường trong cơ thể con người không thích hợp.

Tuy nhiên, ngoài giun sán… thì còn có trứng giun sán, ấu trùng mà người tiêu dùng không thể nhìn được bằng mắt thường. 
Nấm không hạn sử dụng
Các loại nấm như nấm kim châm, nấm đùi gà… là những loại thực phẩm bổ dưỡng cao cấp. Vì thế đây 
là món ăn được nhiều người ưa thích.

Từ trước đến nay, người tiêu dùng dường như không để ý tới nguồn gốc các loại nấm này. Tuy nhiên, mới đây người tiêu dùng hoang mang, lo lắng khi các loại nấm trên thị trường có bao bì đóng gói nhưng không ghi hạn sử dụng và không được bảo quản như trên bao bì quy định, một số nấm không rõ nguồn gốc còn được bày bán tràn lan trong siêu thị Big C, Fivimart và tại các chợ cóc (Hà Nội)… Các loại nấm thường chỉ có thể bảo quản từ 5 -7 ngày sau khi thu hoạch và phải bảo quản trong điều kiện nhiệt độ lạnh quy định. 
Nếu trời khô ráo, nấm chỉ để được khoảng 1 - 2 ngày là hỏng. Nhưng các loại nấm cao cấp bảo quản từ 8 -20 ngày, tiềm ẩn nguy cơ gây hại tới sức khoẻ cho người sử dụng là lớn.
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Nấm tươi để quá hạn là mầm mống của nhiều vi khuẩn gây bệnh. Khi nấm chuyển sang màu vàng, trong túi có tiết chất nhờn, bốc mùi khó chịu, rễ nấm bở bóp vỡ vụn, chân không còn chặt là dấu hiệu nấm đang bị hư hỏng. Nấm quá hạn sẽ có các loại vi khuẩn gây bệnh, ký sinh trùng, độc tố vi khuẩn nguy hiểm có thể gây ngộ độc, thậm chí ung thư.

 (Theo 24h)
2.NÔNG NGHIỆP - NÔNG THÔN
NHIỀU ĐỊA PHƯƠNG ĐÃ KHỐNG CHẾ ĐƯỢC Ổ DỊCH CÚM GIA CẦM
Theo Cục Thú y (Bộ NN&PTNT) cho biết “Diễn biến dịch cúm gia cầm tại khu vực phía Nam rất phức tạp, xảy ra ở nhiều địa phương hơn và mức độ thiệt hại cũng lớn hơn… ghi nhận 50% số ổ dịch phát sinh…” 

Phát biểu tại buổi họp Ban chỉ đạo Quốc Gia phòng chống cúm gia cầm diễn ra chiều 11/3 tại Hà Nội, ông Phạm Văn Đông - Cục trưởng Cục Thú y cho biết: Tính đến hết ngày 10/3, cả nước còn 39 ổ dịch cúm gia cầm H5N1 tại 13 tỉnh, thành phố, gồm: Cà Mau, Cần Thơ, Sóc Trăng, Vĩnh Long, Trà Vinh, Tây Ninh, Ninh Thuận, Đồng Nai, Khánh Hòa, Gia Lai, Nghệ An, Hải Dương, Hưng Yên.

Theo ông Đông, 50% số ổ dịch phát sinh là tại khu vực phía Nam, cụ thể: Vùng 7 chiếm 34,78%; vùng 6 chiếm 15,94%, vùng 4 chiếm 21,01%, vùng 3 chiếm 10,87%, các vùng 2,1,5 lần lượt là 7,97%; 5,07% và 4,35%.

Số gia cầm mắc bệnh, chết và tiêu hủy tại khu vực Tây Nam Bộ, Đông Nam Bộ và Nam Trung Bộ là chủ yếu (chiếm gần 70%). Cụ thể: Vùng 7 là 29,86%, vùng 4 là 21,68%, vùng 6 là 17,95%, vùng 5 lf 11,5%, vùng 2 là 10,12%, vùng 3 là 4,91% và vùng 1 là 4,42%.

“như vậy có thể thấy diễn biến dịch cúm gia cầm tại khu vực phía Nam rất phức tạp, xảy ra tại nhiều địa phương hơn và mức độ thiệt hại cũng lớn hơn,” ông Đông nhận định.
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Theo cục trưởng, nguyên nhân dẫn đến tình hình trên là có sự đan xen giữa các nhánh 1.1 và 2.3.2.1 (A,C) của vi rút A/H5N1 tại khu vực phía Nam, gây khó khăn cho công tác phòng chống dịch, đòi hỏi phải sử dụng các loại vắc xin phòng bệnh khác nhau. 

Hơn nữa, tập quán nuôi vịt chạy đồng làm cho các nhánh vi rút phát tán nhanh, rộng khắp vùng. Số vịt mắc bệnh tại các tỉnh Tây Nam Bộ và Đông Nam Bộ đã chiếm 61,23% số vịt mắc bệnh của cả nước. 

Ngoài ra, một số hộ chăn nuôi vứt xác gia cầm mắc bệnh xuống sông, ngòi, kênh rạch cũng làm cho bệnh phát tán và lây lan rộng.

Tính đến hết ngày 10/3, tổng số gia cầm mắc bệnh là 90.068 con, tiêu hủy 102.421 con; toàn bộ số gia cầm  trong đàn mắc bệnh đã được địa phương tiêu hủy.

Các địa phương có ổ dịch cũ qua 21 ngày gồm: Bà Rịa Vũng Tàu, Phú Thọ, Phú Yên, Bình Định, Quảng Bình, Thanh Hóa, Quảng Ngãi, Lào Cai, Bạc Liêu, Bình Dương,Hà Tĩnh. 

Như vậy, trong những tuần qua, nhiều địa phương đã kiểm soát tương đối tốt các ổ dịch cúm. Số ổ dịch mới phát sinh giảm nhiều so với trước. Cụ thể: Chỉ có 3 ổ dịch tại 2 tỉnh mới và 6 ổ dịch tại 4 tỉnh cũ so với tổng số 23 ổ dịch mới.

Ngoài ra, toàn quốc đã giảm 33 ổ dịch tại 15 tỉnh: Khánh Hòa giảm 5 ổ dịch, Quảng Ngãi giảm 2 ổ dịch, Lào Cai giảm 4 ổ dịch, Bà Rịa Vũng Tàu giảm 2 ổ dịch, Nghệ An giảm 4 ổ dịch, Hà Tĩnh giảm 4 ổ dịch, Quảng Bình giảm 1 ổ dịch, Vĩnh Long giảm 1 ổ dịch, Thanh Hóa giảm 1 ổ dịch, Phú Thọ giảm 2 ổ dịch, Bình Định giảm 1 ổ dịch, Bình Dương giảm 2 ổ dịch, Cần Thơ giảm 1 ổ dịch, Bạc Liêu giảm 1 ổ dịch, Phú Yên giảm 2 ổ dịch.

Tính đến thời điểm này, trên địa bàn tỉnh Bà Rịa – Vũng Tàu chưa phát hiện thêm ổ dịch mới, công tác phòng chống dịch cúm vẫn đang được các địa phương, cơ quan chức năng thực hiện nghiêm túc. 
   (Tổng hợp)
KHUYẾN KHÍCH ĐỔI MỚI PHÁT TRIỂN CHĂN NUÔI NÔNG HỘ
Bộ Nông nghiệp và Phát triển Nông thôn vừa tổ chức Hội nghị lấy ý kiến của các Bộ, ngành, địa phương liên quan cho Dự thảo "Quyết định của Thủ tướng Chính phủ về Chính sách hỗ trợ nâng cao hiệu quả chăn nuôi nông hộ giai đoạn 2014 – 2020".

Theo đó, mục tiêu của Chính sách nhằm khuyến khích đổi mới phát triển chăn nuôi nông hộ (hộ chăn nuôi) theo hướng chuyên nghiệp, gia tăng các yếu tố công nghiệp, tăng năng suất, hạ giá thành sản phẩm và hiệu quả kinh tế; đảm bảo an toàn dịch bệnh, vệ sinh thực phẩm và bảo vệ môi trường.

Đối tượng áp dụng là các cá nhân, hộ gia đình có hoạt động chăn nuôi theo hình thức hộ gia đình với quy mô dưới mức trang trại theo quy định của Bộ Nông nghiệp và Phát triển Nông thôn. Các hộ chăn nuôi được hưởng chính sách hỗ trợ tại Quyết định tuân thủ các quy định của Bộ Nông nghiệp và Phát triển Nông thôn về chất lượng con giống; quy trình chăn nuôi đảm bảo an toàn dịch bệnh, vệ sinh thực phẩm và bảo vệ môi trường. Chính sách không áp dụng cho các hộ chăn nuôi gia công.

Dự thảo nêu lên một số chính sách được hỗ trợ về: giống, thú y, trồng và sản xuất thức ăn chăn nuôi, môi trường và xây dựng chuồng trại chăn nuôi, hình thành chuỗi liên kết sản phẩm và xúc tiến thương mại, đào tạo và huấn luyện kĩ năng chăn nuôi cho nông dân.
Chính sách cần được triển khai đơn giản để áp dụng dễ dàng hơn trong thực tế. Đồng thời, cần quy định cụ thể về số lượng vật nuôi trong đối tượng và phạm vi áp dụng; tạo điều kiện hơn nữa cho nông dân vay vốn ngân hàng, hỗ trợ về chuồng trại để các hộ được đầu tư phát triển chăn nuôi.

Trong công tác thú y, cần bổ sung chính sách hỗ trợ tiêm vắc xin phòng bệnh tai xanh cho lợn, mở rộng đối tượng trong công tác phòng chống dịch cúm gia cầm; hỗ trợ thêm về lợn giống đối với các vùng chưa có điều kiện thụ tinh nhân tạo. Đặc biệt, cần quan tâm tới các hộ chăn nuôi ở vùng sâu, vùng xa….nới là những kiến thức về chăn nuôi còn ít.
   (Theo cpv.org.vn)
TRỒNG CÂY MÀU XEN THANH LONG
Trồng cây màu xen canh trong giai đoạn cây thanh long chờ ngày thu trái là phương pháp lấy ngắn nuôi dài đạt hiệu quả cao của nông dân Bình Thuận.
Việc trồng xen canh như trên không mới, song việc chăm sóc cho nhiều cây trồng trên một mảnh đất là không phải chuyện dễ như trước đây. Do biến đổi khí hậu, các loại bệnh lạ phát sinh ngày càng nhiều hoặc sâu rầy đã bị nhờn thuốc. Vì thế việc chăm sóc cây trồng gặp nhiều khó khăn. Rệp trắng, rầy đen, sâu bọ bám vào cây màu ảnh hưởng rất nhiều đến dây thanh long đang độ phát triển, nhiều khi thuốc xịt cho hoa màu không phù hợp với thanh long, làm cho dây không phát triển như bình thường.

Để chia sẻ vài mẹo nhỏ trong việc trồng cà ớt xen canh với thanh long hạn chế được sâu bệnh, theo nông dân xã Hàm Phú, huyện Hàm Thuận Bắc cho biết buổi sáng thấy có nhiều sương mù là tưới hoa màu và thanh long ngay, mỗi đợt thu hoạch cà, ớt thì phải tỉa bớt cành nhánh của cây, xịt thuốc ngăn ngừa, thì tỷ lệ sâu bệnh thấp, không ảnh hưởng tới sự phát triển của thanh long.
Hộ anh Hồ Xuân Định là điển hình trồng xen canh hoa màu đạt hiệu quả. Trước đây 3 sào ruộng trồng lúa của anh tới vụ thu hoạch chỉ đạt khoảng 6 tạ/sào, trừ chi phí chỉ thu về khoản 7 - 8 triệu đồng.  Khi chuyển đổi đất lúa sang trồng thanh long kết hợp xen canh hoa màu rất hiệu quả.

Hiện vườn thanh long chờ ngày thu trái, còn ớt, cà tím thì cho thu hoạch, cứ 3 - 4 ngày 1 lần. Với giá ớt cao sản hiện nay là 40.000 đồng/kg và cà tím 5.000 đồng/kg, trung bình mỗi tháng thu khoảng 7 triệu đồng, trừ chi phí lãi 5 triệu.

Điều mà bà con trồng màu nơi đây cảm thấy an tâm là thị trường đầu ra rất ổn định, sau khi thu hoạch là thương lái đến tận nơi thu mua, không cần vận chuyển đi xa, giá cả cũng ở mức cao.

Thuận lợi của mô hình này là, khi chăm sóc thanh long thì chăm sóc màu, tận dụng lượng phân dư thừa từ màu để cung cấp cho cây thanh long, từ đó nâng cao năng suất, giảm chi phí đầu tư. Ngoài ra, trồng màu chỉ nhọc là phải theo dõi và chăm sóc thường xuyên, nhưng bù lại cho nguồn thu nhập rất cao, từ 15 - 30 triệu đồng/công/năm.
(Theo baovecaytrong.com)
HẠN CHẾ XÌ MỦ, SƯỢNG TRÁI MĂNG CỤT
Xì mủ, sượng trái là một hiện tượng khá phổ biến trên cây măng cụt. Triệu chứng dễ thấy là vỏ trái bị xì mủ, thịt trái bị sượng, phẩm chất giảm trầm trọng.

Nghiên cứu của các nhà khoa học cho biết, nguyên nhân của hiện tượng chảy mủ vàng ở trái măng cụt có thể do côn trùng cắn phá hay chích hút gây ra, hoặc do nguyên nhân sinh lý như gió mạnh làm thân, cành, rễ bị tổn thương.

Đặc biệt, thời gian 2 - 3 tuần trước khi chín, gặp mưa to liên tục cây hút nhiều nước một cách đột ngột làm mạch nhựa bị vỡ và rỉ nhựa ra ngoài.

Nếu nhựa rỉ vào cơm trái có thể làm sượng múi, thịt trái bị hư hại, không ăn được. Một số trường hợp khi mủ chảy phía trong thì trên cuống trái có vết thâm và trên đó mọc ra nấm Phytophthora spp, như vậy có thể nấm Phytophthora spp tham gia một phần trong việc tạo nên hiện tượng chảy mủ vàng.

Kết quả nghiên cứu của Khoa Nông nghiệp & sinh học ứng dụng (Trường ĐH Cần Thơ) và của ĐH Nông nghiệp Bogor (Indonesia) đều cho biết có mối tương quan giữa lượng Calci (vôi) trong vỏ trái với hiện tượng xì mủ, sượng trái măng cụt; phun CaCl2 (calcium chloride) trực tiếp lên trái vào tháng thứ hai và thứ ba sau khi đậu trái có thể làm giảm hiện tượng xì mủ, sượng trái.
Biện pháp khắc phục hiện tượng xì mủ, sượng trái căn cơ nhất là xử lý măng cụt ra bông sớm vào tháng 11 để thu hoạch trong tháng 4.
Tuy nhiên, hiện chưa có quy trình nào xử lý măng cụt ra bông ổn định. Từ các kết quả  nghiên cứu nêu trên và từ thực nghiệm, các biện pháp tổng hợp sau đây được khuyến cáo để hạn chế hiện tượng xì mủ, sượng  trái đối với măng cụt chính vụ:
- Giữ độ ẩm đất ổn định dưới 50% trong giai đoạn trái măng cụt 1 tháng trước thu hoạch đến khi thu hoạch bằng cách phủ bạt lên liếp, giữ mực nước trong mương vườn cách mặt liếp ít nhất 60 cm;

- Phun trực tiếp lên trái dung dịch CaCl2 (2%), liều lượng 6 lít/cây (đối với măng cụt từ 18 đến 20 năm tuổi), phun 4 lần, mỗi lần cách nhau 10 ngày, bắt đầu từ tháng thứ ba sau khi đậu trái. Hằng năm bón vôi cho cây với liều lượng khoảng 50 kg/công;

- Phun ngừa các bệnh trên trái bằng các thuốc gốc đồng;

- Tránh làm trái bị va chạm mạnh khi thu hoạch, vận chuyển.
 (Theo Dân Việt)
KINH NGHIỆM NUÔI GHÉP CÁ CHẠCH ĐỒNG VỚI CUA ĐỒNG
Nuôi ghép chạch đồng và cua đồng trong ruộng lúa là một hướng đi mới khả quan, được nhiều người dân quan tâm do vốn đầu tư ít, dễ nuôi, hầu như không bị bệnh, thức ăn sẵn có trong tự nhiên.

1. Đặc điểm sinh học của chạch đồng và cua đồng

- Chạch đồng có tập tính thích sống chui rúc vào trong bùn.

- Cua đồng bò dưới đáy mặt nước và đào hang để sống hoặc chui rúc vào các bụi, rễ gốc cây thuỷ sinh. Cua có khả năng bò trên cạn và di chuyển rất xa, mỗi lần lột xác trọng lượng của cua tăng từ 20-50% trọng lượng có thể.

- Hai loài này đều có đặc điểm chung là ưa hoạt động về đêm, không thích ánh sáng mạnh nên ban ngày chỉ ở trong hang hoặc rúc dưới bùn, ít khi ra ngoài, chỉ khi trời tối chúng mới ra ngoài kiếm ăn. Thức ăn chủ yếu của chúng là tôm, tép, cá tạp, giun, ốc, ngũ cốc… 
2. Chuẩn bị ruộng nuôi
Để chạch đồng, cua đồng sinh trưởng và phát triển tốt và không bị thất thoát thì phải chuẩn bị ruộng nuôi thật tốt trước khi thả giống.

- Chọn ruộng nuôi: Ruộng bằng phẳng, giữ nước tốt, nguồn nước dồi dào, cấp thoát nước thuận lợi, chất nước không bị ô nhiễm, chất đất là loại đất thịt.
- Diện tích của ruộng nuôi: Tuỳ
theo điều kiện diện tích ruộng nuôi thích hợp từ 3.000 – 5.000m2. Lúa vụ Đông Xuân sau khi thu hoạch cắt để rạ dài là lúa chét tận dụng làm thức ăn cho chạch và cua. Sau đó kích nước vào ruộng cao 0,5 - 0,7 mét.

- Đào mương bao quanh và mương giữa. Mục đích của việc đào mương trũng trong ruộng là tạo nơi trú ẩn cho chạch đồng và cua đồng khi thời tiết nắng nóng, lạnh hoặc thay đổi bất thường của môi trường.

- Bờ ruộng phải được làm cao và to. Chú ý nện đất chặt để tránh nước bị rò rỉ. Các cửa cống cấp thoát nước phải chắn bằng đăng tre hoặc lưới cước thích hợp, nền cống đầm chặt.

- Đặt lưới chắn xung quanh ruộng, nếu lưới bằng nilon mỏng thì phải đóng cọc cao hơn mặt bờ 40-50cm, lấy dây thép buộc nối các đầu cọc với nhau, gấp đôi tấm nilon lên dây thép cho rủ xuống đất thành 2 lớp rồi vùi sâu trong đất bờ từ 15-20 cm. Nếu chắn bằng tấm nhựa hoặc fibroximăng… thì chỉ cần vùi xuống đất 15-20 cm, đầu trên cao hơn mặt đất ít nhất là 40cm, bốn góc lượn hình cung. Làm vậy để đề phòng trời mưa làm ngập bờ, chạch và cua đi ra ngoài.

- Trồng các loại cỏ nước phủ kín đáy mương và thả các loại cây nổi như bèo tấm, bèo lục bình, rau muống… khoảng 1/3 mặt nước. Để chạch và cua đồng trú ẩn khi thời tiết nóng hoặc rét.

- Nếu có điều kiện thì làm thêm bờ 
phụ cho chạch và cua đào hang trú ẩn, bờ phụ rộng khoảng 1m, cao hơn mặt nước lúc cao nhất từ 30-40cm, trên bờ rắc hạt điền thanh để cua và chạch tránh nắng, rét khi nhiệt độ bên ngoài môi trường thay đổi. 
- Trước khi nuôi 1-2 tuần, tiến hành tát cạn nước để diệt hết địch hại của chạch, cua và tiêu diệt mầm bệnh bằng cách bón vôi 7-10 kg/100 m2, phơi nắng 3-5 ngày, sau đó thì cấp nước vào nhưng không cho nước tràn lên ruộng, chỉ khi nào đến thời kỳ lúa sắp làm đòng mới cấp nước lên ruộng cho cua lên ruộng tìm thức ăn.

- Tiến hành gây màu nước bằng phân chuồng hoặc phân hoá học để tạo nguồn động vật phù du phát triển làm thức ăn cho cua giống mới thả.

3. Chọn giống

Chọn mua ở những địa chỉ tin cậy, đảm bảo chất lượng theo yêu cầu.
+ Chạch đồng: khoẻ mạnh, cỡ đồng đều 150-200 con/kg, sáng bóng, không mất nhớt, bơi lội hoạt bát, không bị trầy xước. 
+ Cua đồng: khoẻ mạnh, cỡ đồng đều 150-160 con/kg, không gãy càng, còng, mai sáng bóng, không bị đóng rong.

4. Thả giống

- Mùa vụ thả thích hợp là tháng 3-4 hàng năm. Thả vào lúc sáng sớm hoặc chiều mát.

- Mật độ thả ghép chạch đồng và cua đồng: 20 con/m2 là phù hợp, trong đó

+ Chạch đồng: 16 con/m2
+ Cua đồng: 4 con/m2
Chỉ cần thả giống 1 lần, các vụ sau không cần thả thêm vì chạch đồng và cua đồng sẽ tự sinh sản trong ruộng.
5. Chăm sóc

Chạch đồng và cua đồng là loài có sức chống chịu với điều kiện môi trường rất tốt, hầu như không bị bệnh. Thức ăn tự nhiên rất sẵn như: ốc bươu vàng chúng ta có thể tận dụng nguồn thức ăn này rất tốt bởi hàm lượng đạm trong ốc bươu vàng khá cao. Ngoài ra có thể sử dụng thức ăn: tôm, tép, cá tạp xay, bột cá, cám gạo, cám ngô, ..

Chúng ta có thể tự chế biến thức ăn 
dạng viên hỗn hợp gồm: lúa xay + bột cá + ốc bươu vàng. Sau đó cho vào máy ép thành viên phơi sấy để cho chạch đồng và cua đồng ăn dần.

- Sau thả giống 1-2 ngày tiến hành cho ăn. Lúc đầu cho ăn rải đều khắp ruộng, sau đó thu hẹp dần diện tích cho ăn, cuối cùng cho ăn ở 1 vài điểm cố định trong ruộng để chạch đồng và cua đồng ăn quen, thuận lợi cho quá trình thu hoạch sau này.

Cách cho ăn: Thức ăn đạm và thức ăn tinh cho ăn kết hợp với nhau, 2 ngày cho ăn một lần vào thời gian cố định chiều tối. Lượng thức ăn bằng khoảng 5% trọng lượng cơ thể cua, chạch. Ngoài ra có thể bón thêm phân hữu cơ với lượng từ 25-30 kg/100 m2 ruộng/tháng để động vật phù du trong ruộng nuôi phát triển làm thức ăn cho chạch và cua.
Chú ý: Ở những nơi cho ăn nên đặt
các sàng ăn bằng lưới mắt thật nhỏ ở dưới đáy ruộng nuôi, diện tích sàng ăn khoảng 1,0-1,5 m2 sau đó bỏ thức ăn vào sàng. Sáng hôm sau kiểm tra lượng thức ăn dư thừa để có kế hoạch điều chỉnh thức ăn phù hợp. 
6. Thu hoạch

Sau thời gian nuôi khoảng 4-5 tháng có thể tiến hành thu tỉa. Sau 5-6 tháng chạch đồng đạt 20-25 gr/con, cua đồng đạt 25-30 gr/con. Có thể thu tỉa hoặc thu toàn bộ.

Trước khi thu hoạch ngừng không cho ăn 1-2 ngày.

- Thu tỉa: đặt rọ chứa mồi là thính hoặc ốc bươu vàng đã bỏ sạch vỏ vào vị trí cho ăn. Đặt rọ vào thời điểm chiều tối hôm trước, sáng sớm hôm sau vớt rọ thu những con to, con nhỏ thả xuống tiếp tục nuôi.

- Thu toàn bộ sử dụng đối với thu hoạch chạch đồng: Rút cạn nước từ từ để chạch đồng bơi theo dòng nước, ở chỗ cống thoát đặt lưới hoặc rọ để thu chạch.

(Theo khuyennong.gov)

TĂNG CƯỜNG TRIỂN KHAI CÔNG TÁC PHÒNG CHỐNG NGỘ ĐỘC DO NẤM
Ngộ độc nấm thường xảy ra vào mùa xuân hè, tập trung tại vùng đồng bào dân tộc thiểu số sinh sống thuộc một số tỉnh khu vực Miền núi
 phía Bắc và khu vực Tây Nguyên. 

Ngộ độc do ăn nấm độc thường có tỷ lệ người mắc cao, gây ảnh hưởng đến sức khoẻ và tính mạng của người ăn, điển hình ngày 9/3/2014 tại Thái Nguyên đã xảy ra vụ ngộ độc do sử dụng nấm tán trắng làm 5 người đồng bào dân tộc Dao mắc.

Trong thời gian qua, mặc dù các cơ quan chức năng đã có những chỉ đạo, hướng dẫn cụ thể, đồng bộ về các biện pháp phòng chống ngộ độc nấm độc nhưng vẫn xảy ra các vụ ngộ độc do ăn nấm độc. Để triển khai có hiệu quả các biện pháp phòng chống ngộ độc do nấm độc, Cục An toàn thực phẩm đề nghị Giám đốc Sở Y tế các tỉnh thành phố trực thuộc Trung ương chỉ đạo và triển khai quyết liệt, đồng bộ các biện pháp:

1. Tham mưu, đề xuất và triển khai các giải pháp phù hợp với tình hình thực tế tại địa phương; huy động sự tham gia của các cấp chính quyền, đoàn thể và các tổ chức chính trị - xã hội trên địa bàn trong công tác phòng chống ngộ độc thực phẩm do nấm.
2. Thông tin, tuyên truyền về các biện pháp phòng chống ngộ độc do nấm độc tới tận hộ gia đình dưới nhiều hình thức bằng cả tiếng tiếng Kinh và tiếng dân tộc. 
3. Chỉ đạo các đơn vị chức năng tăng cường hoạt động giám sát ca bệnh, nguy cơ ngộ độc thực phẩm do nấm độc để phát hiện sớm và triển khai kịp thời các biện pháp dự phòng ngộ độc thực phẩm trong cộng đồng; chuẩn bị sẵn sàng phương án, lực lượng, phương tiện, vật tư, thuốc, hoá chất để kịp thời cấp cứu, điều trị bệnh nhân và khắc phục, giảm thiểu ảnh hưởng khi có ngộ độc do ăn nấm độc xảy ra.

4. Báo cáo kết quả triển khai về Cục An toàn thực phẩm để tổng hợp, báo cáo Bộ Y tế theo quy định.
 (Theo vfa.gov.vn)
CẦN QUAN TÂM HƠN ĐẾN SỨC KHOẺ NGƯỜI LAO ĐỘNG
Trong quá trình hội nhập, với nhiều điều kiện thuận lợi, ngành sản xuất điện tử của Việt Nam đang có những bước tiến vượt trội. Tuy nhiên, kéo theo đó là những tác động không nhỏ tới người lao động (NLĐ) như nguy cơ ung thư, cùng nhiều bệnh nghề nghiệp nguy hiểm khác.

Ngành công nghiệp “phát triển nhanh nhất hiện nay”
Nhiều chuyên gia kinh tế đã hoàn toàn có cơ sở khi đưa ra nhận định trên. Với kim ngạch xuất khẩu năm 2013 vừa qua đạt hơn 32 tỷ USD từ các lĩnh vực sản xuất máy vi tính, sản phẩm điện tử, linh kiện điện thoại… ngành công nghiệp điện tử chiếm tới gần 24% tổng giá trị kim ngạch xuất khẩu cả nước.

Bên cạnh đó, nó còn có những đóng góp tích cực trong khâu giải quyết việc làm, nhất là đối với những lao động phổ thông tại khu vực nông thôn, góp phần tăng trưởng kinh tế, 
xoá đói giảm nghèo.

Tại Việt Nam, hiện có hơn 500 nhà máy, công ty điện tử, với tốc độ tăng trưởng trung bình hằng năm 20-30%. Những năm trở lại đây, Việt Nam đang dần trở thành điểm đến chính của nhiều tập đoàn điện tử lớn trên thế giới như Sony, Samsung, Sanyo… Trong khu vực, các nhà sản xuất thường “ưu tiên” chọn lựa Việt Nam, bởi những chính sách ưu đãi thuế hấp dẫn, lực lượng lao động dồi dào, chi phí nhân công rẻ, chi phí tài nguyên thấp…

Toàn ngành hiện có khoảng 200 nghìn lao động, chủ yếu tập trung vào lĩnh vực lắp ráp sản phẩm điện tử tiêu dùng và sản xuất phụ tùng, linh kiện xuất khẩu. Tuy nhiên, con số này đang ngày càng tăng với một tốc độ “chóng mặt”.

Nguyên nhân chủ yếu của việc lao động tại các nhà máy sản xuất điện tử tăng ồ ạt phần lớn là do chính sách tuyển dụng khá “dễ dãi” của các nhà đầu tư. Theo điều tra, hầu hết các nhà máy sản xuất điện tử tại miền Bắc đều chỉ yêu cầu những điều kiện cơ bản nhất cho NLĐ có nhu cầu làm việc lần đầu tiên như đủ tuổi lao động theo pháp luật Việt Nam, thị lực tốt…

Hiểm hoạ tiềm ẩn
Theo TS Doãn Ngọc Hải, Phó Viện trưởng Viện Sức khoẻ nghề nghiệp và Môi trường (Bộ Y tế), cho biết, những yếu tố đứng đầu danh sách có nguy cơ ảnh hưởng trực tiếp đến sức khoẻ NLĐ gồm tiếng ồn, tia cực tím, khí độc, điện từ trường, bụi kim loại và hoá chất… Bên cạnh đó, công nhân ở một số nhà máy còn phải chịu sự tác động gián tiếp từ sự phân công, bố trí ca, kíp làm việc; chế độ chăm sóc y tế; tư thế, vị trí lao động… tuỳ thuộc loại hình và chính sách của các nhà máy đó.

Phân tích sâu hơn, TS Hải nêu ra những hoá chất độc hại mà NLĐ thuộc ngành công nghiệp “đang phát triển nhanh nhất” vẫn phải tiếp xúc như axit, kiềm, khí siêu lạnh… Không chỉ vậy, theo ông Lê Trường Giang, nhà nghiên cứu thuộc Trung tâm Nghiên cứu Môi trường và Điều kiện lao động, Viện Khoa học Lao động và Xã hội (Bộ LĐTB&XH), những yếu tố ảnh hưởng đến NLĐ về lâu dài bao gồm chênh lệch nhiệt độ, vị trí làm việc bất lợi, căng thẳng thị giác, mức độ đơn điệu của công việc, nhịp điệu lao động cao…

Ông Giang nhận định, đặc thù của ngành sản xuất điện tử là phải làm việc trong môi trường kín, có nhiệt độ, độ ẩm, độ sạch… phù hợp với sản phẩm. Điều đáng nói là, chênh lệch nhiệt độ trong những căn phòng kín, phòng sạch này so với bên ngoài lên đến 5-120 C, có thể gây sốc cho NLĐ, đặc biệt trong những ngày hè. Ngoài ra, với một tư thế cố định, cường độ làm việc cao trong môi trường nhiều yếu tố hoá học, NLĐ dễ bị giảm thị lực, thính lực, căng thẳng thần kinh, đặc biệt là khi làm ca đêm hoặc tăng ca với thời gian lên tới 
12 tiếng.

Dẫn chứng số liệu thống kê kiểm tra của các cấp công đoàn, ông Vũ Mạnh Tiêm, Phó Trưởng ban Tuyên giáo Tổng Liên đoàn Lao động Việt Nam, cho hay, chỉ trong năm 2012, có tới 66% các cơ sở sản xuất vừa và nhỏ bị ô nhiễm môi trường, 30% bị ô nhiễm tiếng ồn và không khí. Bên cạnh đó, bình quân, mỗi năm cả nước xảy ra khoảng 5.000 vụ tai nạn lao động, với hơn 600 người chết và 6.000 người bị thương.

Nguyên nhân, phương hướng khắc phục
Ông Lê Trường Giang khẳng định, nguyên nhân ảnh hưởng tới sức khoẻ NLĐ phần lớn là do đặc điểm của công nghệ hiện tại chưa có vật liệu, nguyên liệu ít tác hại để thay thế. Tuy nhiên, bên cạnh đó, ông Giang chỉ ra rằng, trong cơ chế khuyến khích, thu hút đầu tư hiện nay cũng còn nhiều mặt trái, gây ra những giới hạn về ưu đãi NLĐ. Ngoài ra, công tác đầu tư, quản lý an toàn vệ sinh lao động (ATVSLĐ) của doanh nghiệp còn chưa thoả đáng, không hiệu quả.

Vì vậy vấn đề cần phải làm đối với cơ quan chức năng là rà soát, đưa công việc sản xuất, lắp ráp điện tử vào danh mục độc hại, nguy hiểm; xây dựng hệ thống quy chuẩn ATVSLĐ về hoá chất, điện từ trường, phóng xạ; tăng cường công tác thanh tra, kiểm tra thực thi pháp luật lao động như vấn đề thời gian làm thêm, đo kiểm môi trường, khám và phát hiện bệnh nghề nghiệp; tuyên truyền nâng cao nhận thức của NLĐ với các nguy cơ ảnh hưởng đến sức khoẻ của NLĐ.
  (Theo nhandan.com)
LỢI ÍCH CỦA KHOAI LANG CHO SỨC KHOẺ 
Không chỉ là loại thực phẩm ngon, bổ, rẻ, khoai lang còn có tác dụng rất lớn trong làm đẹp và giữ gìn nhan sắc cho phụ nữ.

 Khoai lang là thực phẩm phổ biến, hữu ích cho sức khoẻ con người do chứa nhiều chất xơ, carotene, các vitamin và chất chống oxy hoá... [image: image6.jpg]



 Ngăn ngừa lão hoá
Để trẻ hoá làn da khô, lấy một củ khoai lang lớn và luộc cho đến khi nó đủ mềm, tán ra.  Thêm 1 muỗng canh mật ong, 1 thìa sữa và 1 thìa nước gừng. Pha trộn tất cả các thành phần với nhau tạo một hỗn hợp mịn.
 Thoa mặt nạ này lên phần mặt và cổ đã được rửa sạch. Để trong 20-25 phút phút và rửa lại với nước ấm. Ngoài ra, có thể giữ phần chưa dùng hết của mặt nạ trong tủ lạnh cho 2-3 ngày sau.

 Kiểm soát nhịp tim
Kali có nhiều trong khoai lang. Nó là chất điện ly quan trọng giúp kiểm soát nhịp tim, các tín hiệu thần kinh.

 Cũng như các chất điện ly khác, kali đảm nhiệm nhiều chức năng thiết yếu trong đó có thư giãn co thắt cơ, giảm sưng, bảo vệ và kiểm soát hoạt động của thận. Khoai lang chính là nguồn cung cấp kali tuyệt vời mà bạn không thể bỏ qua.

 Tăng cường thị lực
Một nghiên cứu do Đại học Harvard (Mỹ) thực hiện trên 124.000 người cho thấy, những người tiêu thụ thức ăn giàu carotene trong chế độ ăn uống thường xuyên của mình giảm tới hơn 32% nguy cơ ung thư phổi.

 Chống ung thư
Beta carotene là tiền chất của vitamin A trong cơ thể người. Vitamin A duy trì đôi mắt sáng và làn da khỏe mạnh. Đồng thời, beta caroten được chứng minh là có khả năng bảo vệ cơ thể khỏi những tác nhân gây ung thư. Đây cũng là một dưỡng chất dồi dào trong khoai lang.

 Giảm cân
Để phòng chống béo phì, có thể ăn củ và rau lang luộc. Áp dụng chế độ nửa gạo, nửa khoai riêng rẽ, hoặc  độn chung với nhau nấu thành cơm, cháo, bánh...

 Khoai lang cũng là sự lựa chọn số 1 cho những người muốn giảm béo. Năng lượng có trong khoai lang rất ít, chỉ bằng 1/3 so với cơm và 1/2 so với khoai tây.

(Theo tchdkh.org.vn)
NHỮNG ĐIỀU LƯU Ý KHI ĂN RAU SỐNG 
Nói đến rau sống, mọi người hiểu ngay đấy là loại rau ăn ngay không qua luộc hay xào, nấu… Rau sống ở nước ta khá đa dạng: Rau diếp, xà lách, ngổ, rau thơm các loại; một số củ, quả như cà rốt, su hào, … 

Nững thức ăn này vốn có nhiều vitamin, nhất là vitamin C và các chất dinh dưỡng, lại được ăn sống, không qua nấu nướng nên ít bị hao hụt. Rau thơm còn cung cấp một lượng đáng kể chất kháng sinh thực vật giúp cho cơ thể có thêm sức đề kháng với một số bệnh nhiễm khuẩn. Nhiều thứ còn được nhân dân dùng làm thuốc tiêu thực, giải cảm. Tuy vậy, điều khiến chúng ta phải lo ngại là ở khía cạnh vệ sinh, bởi nếu chúng được tới bón bằng phân tươi, hay phân bắc, phân chuồng chưa ủ kỹ hoặc được phun thuốc trừ sâu không đúng quy định về nồng độ, không đảm bảo thời gian cách ly thì nguy cơ mắc các bệnh nhiễm khuẩn, giun sán hay ngộ độc thuốc trừ sâu cho người ăn là rất lớn.

Để hạn chế ảnh hưởng xấu này, rau mua về cần loại bỏ hết lá úa và những phần không ăn được, rồi ngâm nước sạch khoảng nửa giờ, sau đó rửa nhiều lần bằng nước sạch trong chậu nước đầy, đủ rộng để loại bỏ bụi, đất, cát, trứng giun, vi khuẩn gây bệnh và dư lượng thuốc trừ sâu còn bám trên lá rau. Với loại lá to như rau xà lách, rau diếp nên cắt từng lá rồi rửa dưới vòi nước chảy mạnh hoặc rửa nhiều lần. Rửa xong, vẩy mạnh nước, rồi che đậy lồng bàn hoặc để trong chạn có lưới tránh ruồi nhặng. Với các loại củ, quả để ăn sống, sau khi rửa sạch như trên mới gọt vỏ rồi thái, tỉa hoặc nạo để làm dưa góp hoặc nộm.

Xin lưu ý: Vì là rau ăn sống nên trước khi chuẩn bị rau hay thái tỉa, nạo cần rửa sạch tay bằng xà phòng. Việc ngâm rau sống vào nước muối pha loãng không có tác dụng vì phần lớn vi khuẩn tồn tại được ở môi trường có nồng độ muối 10-12%. Còn ngâm rau trong nước pha thuốc tím 1% có thể diệt được một số mầm bệnh, nhưng hoàn toàn không có tác dụng đối với trứng giun sán.
 (Theo hoilhpn.org.vn)

VIỆT NAM TRỞ THÀNH NƯỚC SẢN XUẤT CAO SU THỨ BA TRÊN THẾ GIỚI
Các số liệu thống kê mới nhất của Hiệp hội Các nước Sản xuất Cao su Tự nhiên (ANRPC) cho thấy Việt Nam đã vượt qua Malaysia và Ấn Độ để trở thành nước sản xuất cao su
tự nhiên lớn thứ ba thế giới.

Theo ANRPC, năm 2013, sản lượng cao su của Việt Nam ước đạt 1,043 triệu tấn, tăng 20,8% so với năm trước đó. Đây là lần đầu tiên trong lịch sử, sản lượng cao su tự nhiên của Việt Nam vượt qua mốc 1 triệu tấn. Nhờ vậy, Việt Nam đã leo từ vị trí thứ 5 lên vị trí thứ 3 trong danh sách các nước sản xuất cao su tự nhiên hàng đầu thế giới.

Cũng giống như Việt Nam, vị trí của Trung Quốc trong danh sách này đã tăng thêm hai bậc, từ vị trí thứ 6 lên vị trí thứ 4, do sản lượng cao su của nước này năm ngoái đã tăng 7,7% lên 856.000 tấn.

Ở chiều hướng ngược lại, Malaysia đã tụt từ vị trí thứ 3 xuống vị trí thứ 6 khi nước này chỉ sản xuất được 820.000 tấn cao su, giảm 11,1%. Ấn Độ cũng bị tụt một bậc trong danh sách xuống vị trí thứ 5 do chỉ sản xuất được 849.000 tấn.

Các số liệu của ANRPC cũng cho thấy trong số 9 nước sản xuất cao su tự nhiên hàng đầu thế giới, chỉ có Ấn Độ, Malaysia và Sri Lanka là những nước có sự suy giảm về sản lượng trong năm ngoái. Trong khi đó, sản lượng của Việt Nam và Trung Quốc lại tăng một cách đáng ngạc nhiên.

(Theo TTXVN)
DOANH NGHIỆP PHẢI CHỦ ĐỘNG CHỐNG HÀNG GIẢ
Theo Cục Quản lý thị trường (QLTT) Bộ Công thương, doanh nghiệp (DN) có vai trò quan trọng trong công tác chống hàng giả và vi phạm quyền sở hữu trí tuệ (SHTT). Dù các cơ quan chức năng hoạt động tích cực nhưng nếu DN không vào cuộc sẽ khó chống hàng giả đạt hiệu quả.

Hiện nay, nhiều DN sản xuất trong nước đang phải đối phó với vấn nạn hàng giả. Không chỉ sản xuất hàng giả ngay trong nước, nhiều đối tượng còn đặt hàng ở nước ngoài đưa về Việt Nam lắp ráp và gắn nguồn gốc xuất xứ “made in Việt Nam” vào. Thống kê của Hiệp hội Chống hàng giả và bảo vệ thương hiệu Việt Nam cho thấy: Lượng hàng giả và xâm phạm quyền SHTT có nguồn gốc từ nước ngoài chiếm khoảng 60% - 65%, sản xuất trong nước khoảng 35% - 40%. 
Theo ông Nguyễn Mạnh Hùng, Phó Chủ tịch kiêm Tổng Thư ký Hội Tiêu chuẩn và bảo vệ người tiêu dùng Việt Nam (Vinastas): Hiện nay nhiều DN chưa quan tâm đến bảo vệ thương hiệu, còn e dè trong cuộc chiến chống hàng giả. 
Thời gian qua, một số DN như Unilever, Ajinomoto, Honda… đã tích cực phối hợp với lực lượng quản lý thị trường (QLTT) đấu tranh với hàng giả. Hàng năm, lực lượng QLTT phối hợp với các cơ quan chức năng tổ chức triển lãm nhằm giúp người tiêu dùng nhận biết hàng thật - hàng giả; tổ chức hội thảo về hàng giả, tác hại của hàng giả với các hộ kinh doanh và người tiêu dùng theo địa bàn. Ở các địa phương, DN tăng cường chia sẻ thông tin cho lực lượng QLTT để kịp thời xử lý các vụ vi phạm. 

Ông Lord Puttnam, Đặc phái viên Thương mại của Thủ tướng Anh tại Việt Nam, Lào, Campuchia, cho biết: Đại sứ quán Anh cũng có nhiều chương trình hỗ trợ lực lượng QLTT chống hàng giả, vi phạm quyền SHTT, song bản thân DN cũng phải đầu tư một nguồn lực nhất định. Nếu chỉ dựa vào cơ quan nhà nước thì sẽ không hiệu quả, vì chỉ có DN mới biết rõ nhất hàng giả mạo thương hiệu của mình, thiệt hại thế nào, .. 
(Theo brt.org.vn)

XUẤT BẢN 5 BỘ SÁCH ĐẶC BIỆT KỶ NIỆM NHỮNG NGÀY LỄ LỚN NĂM 2014
Sáng 12-3, tại TP Hồ Chí Minh, Nhà sách Thăng Long (Bộ Tư lệnh TP Hồ Chí Minh), Nhà xuất bản Quân đội Nhân dân, Nhà xuất bản Văn học và Nhà xuất bản Thanh Niên phối hợp tổ chức giới thiệu đến bạn đọc năm bộ sách lớn gồm 18 cuốn với các chủ đề: Kỷ niệm 60 năm Chiến thắng Điện Biên Phủ, Học Bác lòng ta trong sáng hơn, Chủ quyền biển đảo Việt Nam, Các vị tướng Quân đội nhân dân Việt Nam, Các tác phẩm văn học 
được Giải thưởng Hồ Chí Minh.

Trong đó, bộ “Kỷ niệm 60 năm chiến thắng Điện Biên Phủ” là bộ sách của nhiều tác giả do Nhà xuất bản Quân đội Nhân dân phối hợp Công ty Minh Thành (Nhà sách Thăng Long), Bộ Tư lệnh TP Hồ Chí Minh tổ chức thực hiện xuất bản ngày 12-3. 
Cuốn sách được coi là bông hoa dâng lên tượng đài chiến thắng và nén tâm hương cùng bạn đọc cảm tạ những cán bộ, chiến sĩ quân đội, thanh niên xung phong, dân công, nhân dân các dân tộc Tây Bắc và cả nước đã anh dũng chiến đấu, hy sinh trên mảnh đất Điện Biên nói riêng, các nẻo đường chiến dịch nói chung, bộ sách giúp bạn đọc tiếp cận từ nhiều hướng khác nhau về chiến dịch Điện Biên Phủ, qua đó bộ sách cũng góp phần giáo dục và phát huy truyền thống hào hùng của dân tộc trong sự nghiệp xây dựng và bảo vệ Tổ quốc.

“Học Bác lòng ta trong sáng hơn” gồm 10 cuốn sách tập hợp những tư liệu quý về tấm gương đạo đức Hồ Chí Minh được sưu tầm, tuyển chọn từ hàng vạn câu chuyện đời thường của Bác. 
Qua những câu chuyện giản dị về bác, độc giả sẽ hiểu sâu sắc hơn về Bác – một tấm gương vĩ đại trọn đời phấn đấu, hy sinh vì sự nghiệp giải phóng dân tộc, giải phóng giai cấp, giải phóng con người, giải phóng nhân loại.
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Các bạn trẻ trò chuyện với Đại tá, Anh hùng Lực lượng vũ trang nhân dân Nguyễn Văn Bảy 
Bộ sách “Chủ quyền biển đảo Việt Nam” với 20 tập sách giới thiệu những kiến thức cơ bản về Luật Biển quốc tế và hệ thống pháp luật về biển, đảo Việt Nam, những cơ sở pháp lý khẳng định chủ quyền của Việt Nam đối với các quần đảo trên Biển Đông, đặc biệt là hai quần đảo Hoàng Sa, Trường Sa; khẳng định quan điểm của Đảng và Nhà nước ta trong việc giải quyết tranh chấp, tuyên truyền ý nghĩa nội dung, kết quả thực hiện các văn bản pháp lý về biển, đảo Việt Nam đã ký kết với các nước láng giềng.

Bộ sách “Các vị tướng Quân đội nhân dân Việt Nam” được thực hiện nhằm kỷ niệm 70 năm thành lập Quân đội Nhân dân Việt Nam giới thiệu những vị tướng “nhân – trí – dũng” trong thời đại Hồ Chí Minh, cả cuộc đời gắn liền với lịch sử dân tộc Việt Nam chống đế quốc xâm lược, đấu tranh giải phóng dân tộc, thống nhất đất nước: Đại tướng Võ Nguyên Giáp, Đại tướng Nguyễn Chí Thanh, Đại tướng Văn Tiến Dũng, Trung tướng Đồng Sĩ Nguyên...

Bộ sách “Các tác phẩm văn học được giải thưởng Hồ Chí Minh” được trao tặng đợt IV năm 2012 với sáu tập sách: “Những cánh rừng lá đỏ” của Hồ Phương, Tập truyện ngắn “Con đường xuyên rừng” của Lê Văn Thảo, “Một loài chim trên sóng; Tản mạn trước đèn” của Đỗ Chu, “Mưa mùa hạ” của Ma Văn Kháng, “Tiếng bom và tiếng chuông chùa; Đường dài và những đốm lửa; Vừa làm vừa nghĩ” của Phạm Tiến Duật, “Trường ca biển; Thương lượng với thời gian” của Hữu Thỉnh.
    (Theo nhandan.com.vn)
NHỮNG ĐIỂM MỚI TUYỂN SINH ĐẠI HỌC, CAO ĐẲNG NĂM 2014
Bộ GD-ĐT vừa công bố Thông tư sửa đổi Quy chế tuyển sinh ĐH-CĐ hệ chính quy với nhiều điểm bổ sung và thay đổi trong quy định về tự chủ tuyển sinh, chính sách ưu tiên, quy định về điểm sàn...

Các trường tổ chức tuyển sinh một đến hai lần mỗi năm
Theo quy định về tổ chức tuyển sinh, hằng năm, các trường có chỉ tiêu tuyển sinh ĐH, CĐ hệ chính quy tổ chức một đến hai lần tuyển sinh, Bộ Giáo dục và Đào tạo (GD-ĐT) quy định cụ thể thời gian tuyển sinh. Phương thức tuyển sinh gồm: thi tuyển, xét tuyển hoặc kết hợp giữa thi tuyển và xét tuyển.

Thực hiện tự chủ trong các cơ sở giáo dục đại học
Theo quy chế, các trường tổ chức tuyển sinh riêng thực hiện quyền tự chủ và tự chịu trách nhiệm về công tác tuyển sinh theo quy định như: Xây dựng Đề án tự chủ tuyển sinh có nội dung đảm bảo các yêu cầu theo quy định; Hiệu trưởng chịu trách nhiệm tổ chức thực hiện các khâu: ra đề thi, tổ chức thi, chấm thi (nếu có); xét tuyển và triệu tập thí sinh trúng tuyển; giải quyết các khiếu nại, tố cáo liên quan đến tuyển sinh; Kết quả thi của thí sinh thi vào trường tổ chức tuyển sinh riêng chỉ có giá trị xét tuyển vào trường đó, không có giá trị xét tuyển sang trường khác; Các trường tổ chức tuyển sinh riêng có thể kết hợp xét tuyển những thí sinh dự thi kỳ thi chung có kết quả thi đáp ứng các tiêu chí đảm bảo chất lượng đầu vào do Bộ GD-ĐT quy định; Các trường có thể tổ chức tuyển sinh riêng từng phần cho một số khoa, ngành...

Các trường tổ chức tuyển sinh theo  kỳ thi chung sẽ dùng đề thi do Bộ GD-ĐT tạo tổ chức biên soạn.
Đối với các trường tuyển sinh ngành năng khiếu: các môn văn hoá thi theo đề thi chung của Bộ GD-ĐT; các môn năng khiếu do các trường chịu trách nhiệm tổ chức thực hiện  các khâu ra đề thi và chấm thi.

Các trường không tổ chức thi tuyển sinh được sử dụng kết quả thi tuyển sinh theo đề thi chung của thí sinh cùng khối thi, trong vùng tuyển quy định của trường để xét tuyển.

Thí sinh dự thi đại học theo đề thi chung của Bộ GD-ĐT, nếu không trúng tuyển theo nguyện vọng đã ghi trong hồ sơ đăng ký dự thi, được sử dụng giấy chứng nhận kết quả thi đại học ngay năm đó để nộp hồ sơ ĐKXT vào các trường còn chỉ tiêu xét tuyển và có yêu cầu phù hợp.
Bổ sung thêm đối tượng ưu tiên
Ưu tiên theo đối tượng: Chính sách ưu tiên trong tuyển sinh, chính sách tuyển thẳng giữ ổn định như năm 2013, chỉ có một số điều chỉnh, sửa đổi, bổ sung về đối tượng ưu tiên cho phù hợp với thực tiễn và các chính sách xã hội mới được ban hành. Một số mức ưu tiên cũng được điều chỉnh để đảm bảo sự công bằng giữa các đối tượng ưu tiên. Bổ sung nhiều đối tượng ưu tiên thuộc diện chính sách như người khuyết tật; con thương binh, con bệnh binh, con của người được hưởng chính sách như thương binh mất sức lao động dưới 81%...

Ưu tiên theo khu vực: Duy trì 4 khu vực ưu tiên bao gồm: khu vực I, khu vực II nông thôn, khu vực II, khu vực III. Điều chỉnh lại quy định về khu vực I: "Các xã khu vực I, II, III thuộc vùng dân tộc và miền núi giai đoạn 2012-2015 và các xã đặc biệt khó khăn vùng bãi ngang ven biển và hải đảo giai đoạn 2013 - 2015 theo quy định hiện hành".

Việc điều chỉnh này để đảm bảo sự phù hợp của Quy chế tuyển sinh với các văn bản mới, bao gồm: Quyết định số 447/QĐ-UBDT ngày 19/9/2013 của Bộ trưởng, Chủ nhiệm Uỷ ban Dân tộc về việc công nhận thôn đặc biệt khó khăn, xã khu vực I, II, III thuộc vùng dân tộc và miền núi giai đoạn 2012-2015 và Quyết định số 539/QĐ-TTg ngày 01/4/2013 của Thủ tướng Chính phủ về việc phê duyệt danh sách các xã đặc biệt khó khăn vùng bãi ngang ven biển và hải đảo giai đoạn 2013 – 2015.

Quy định liên quan đến điểm sàn
Các trường sẽ thực hiện theo nguyên tắc chung là căn cứ vào chỉ tiêu tuyển sinh đã xác định, sau khi trừ số thí sinh được tuyển thẳng (kể cả số học sinh dự bị của trường và học sinh các trường Dự bị đại học được phân về trường); căn cứ vào thống kê điểm do máy tính cung cấp đối với các đối tượng và khu vực dự thi; căn cứ vào quy định về khung điểm ưu tiên và vùng tuyển; căn cứ tiêu chí đảm bảo chất lượng đầu vào do Bộ GD&ĐT quy định, ban Thư ký trình HĐTS trường xem xét quyết định phương án điểm trúng tuyển;

Thanh tra và xử lý các hành vi vi 
phạm Quy chế
Cảnh cáo hoặc có hình thức kỷ luật cao hơn đối với Hiệu trưởng hoặc Chủ tịch Hội đồng tuyển sinh và những người khác liên quan vi phạm một trong các lỗi sau đây: gửi giấy triệu tập trúng tuyển cho thí sinh không nộp hồ sơ ĐKXT vào trường; Xác định điểm trúng tuyển không đáp ứng tiêu chí đảm bảo chất lượng do Bộ GD&ĐT quy định; tuyển sinh những ngành chưa được giao nhiệm vụ mở ngành; xác định sai chỉ tiêu tuyển sinh so với quy định và tuyển sinh vượt chỉ tiêu.
Người tham gia công tác tuyển sinh có hành vi vi phạm quy chế nếu có đủ chứng cứ, tuỳ theo mức độ, sẽ bị cơ quan quản lý cán bộ áp dụng quy định tại Luật viên chức, Luật cán bộ, công chức và các văn bản quy định về xử lý kỷ luật viên chức, công chức và Nghị định số 138/2013/NĐ-CP ngày 22/10/2013 của Chính phủ về xử phạt hành chính trong lĩnh vực giáo dục... Những sửa đổi này để đảm bảo sự phù hợp của Quy chế tuyển sinh với Nghị định 42/2013-NĐCP ngày 19/5/2013 về tổ chức hoạt động thanh tra giáo dục và Luật viên chức, Luật cán bộ- công chức.

(Theo vnexpress.net)

CẦN ĐẨY MẠNH HƠN NỮA VIỆC ỨNG DỤNG CÔNG NGHỆ THÔNG TIN
Đó là chỉ đạo của Thứ trưởng Bộ  KH&CN Trần Văn Tùng tại Hội nghị góp ý xây dựng dự thảo Kế hoạch ứng dụng công nghệ thông tin (CNTT) tổng thể tại Bộ KH&CN năm 2015 và định hướng đến năm 2020 được tổ chức vào tháng 3/2014.
 Theo báo cáo của Trung tâm Tin học, trong thời gian qua, đã có nhiều văn bản quy phạm pháp luật liên quan đến ứng dụng CNTT trong cơ quan nhà nước được ban hành, tạo môi trường pháp lý thuận lợi cho việc ứng dụng CNTT trong hoạt động và công việc của Bộ; hạ tầng kỹ thuật CNTT tốt và đồng bộ; ứng dụng CNTT trong nội bộ được đẩy mạnh; doanh nghiệp và người dân bước đầu phát huy được hiệu quả... Bên cạnh những kết quả đạt được, việc ứng dụng CNTT tại Bộ KH&CN trong thời gian qua vẫn còn những hạn chế như: tỷ lệ sử dụng thường xuyên thư điện tử được cấp tên miền là gov.vn cho công việc còn chưa cao (đạt 56%); mới chỉ có duy nhất nhóm dịch vụ “Đăng ký thực hiện đề tài nghiên cứu cơ bản trong khoa học tự nhiên, khoa học xã hội và nhân văn” của Quỹ Phát triển KH&CN Quốc gia được triển khai và cung cấp trực tuyến ở mức độ 3...

Theo Thứ trưởng Trần Văn Tùng, mặc dù đã đạt được những kết quả đáng kể, song việc ứng dụng CNTT ở Bộ KH&CN vẫn còn mức thấp, cần được đẩy mạnh thời gian tới. 

(Theo tchdkh.org.vn)
LUẬT AN TOÀN THÔNG TIN CÓ HIỆU LỰC TỪ NĂM 2016
Dự thảo Luật gồm 9 chương, đề cập đến nhiều phương diện "nóng" như bảo vệ thông tin cá nhân, kinh doanh trong lĩnh vực an toàn thông tin (ATTT) hay quản lý nhà nước về an toàn thông tin.
[image: image8.jpg]



Thứ trưởng Nguyễn Minh Hồng trong buổi Hội Thảo.
Hiện Bộ TT&TT đang tiến hành lấy ý kiến rộng rãi về dự thảo Luật ATTT để có thể kịp hoàn thiện và trình lên Quốc hội. Nếu được Quốc Hội thông qua trong năm 2015, Luật sẽ chính thức triển khai từ năm 2016.

Phát biểu tại Hội thảo về Luật ATTT diễn ra sáng 11/3 tại Hà Nội, Thứ trưởng Bộ TT&TT Nguyễn Minh Hồng nhấn mạnh an toàn thông tin đã trở thành vấn đề cấp thiết, mang ý nghĩa sống còn của các quốc gia vào thời điểm hiện nay, thế nhưng VN vẫn chưa có được một văn bản đầy đủ, chuyên biệt, đặc thù về ATTT. Việc xây dựng Luật ATTT vì thế đã được đưa vào chương trình trọng tâm của Bộ TT&TT từ năm 2011 và đến nay đã bước vào những giai đoạn cuối cùng. 

Ông Nguyễn Huy Dũng, thành viên Tổ biên tập cho biết Luật ATTT sẽ tập trung giải quyết vào 7 nhóm vấn đề chính hiện vẫn đang thiếu quy định pháp lý là tấn công mạng, phát tán thư rác, mã độc, lưu hành phần cứng, phần mềm có lỗ hổng; rao bán thông tin cá nhân bất hợp pháp; bảo vệ lợi ích quốc gia trên mạng; phát triển nguồn nhân lực và phát triển sản phẩm thị trường. Tuy nhiên, 5 vấn đề đầu tiên có thể tham khảo kinh nghiệm, thông lệ quốc tế, riêng hai vấn đề cuối cần được xem xét đến các yếu tố đặc thù của Việt Nam. 

Tương tự, việc phát triển sản phẩm thị trường cũng cần có văn bản pháp lý để khuyến khích nghiên cứu và phát triển (R&D) trong lĩnh vực ATTT, giúp các doanh nghiệp, tổ chức trong nước làm chủ công nghệ; Bên cạnh đó, cần có một hành lang pháp lý để hình thành nên một thị trường ATTT lành mạnh, ổn định, tạo điều kiện cho các doanh nghiệp nội tham gia cung cấp sản phẩm, dịch vụ ATTT phục vụ thị trường nội địa, xuất khẩu. Cuối cùng, Luật cũng sẽ nghiên cứu các cơ chế về hợp tác công tư giữa Nhà nước và DN. 

(Theo vnn.vn)

SẢN PHẨM CÔNG NGHIỆP NÔNG THÔN TIÊU BIỂU TỈNH BÀ RỊA – VŨNG TÀU NĂM 2013
Theo Trung tâm Khuyến công và tư vấn phát triển công nghiệp, UBND tỉnh đã có Quyết định công nhận 20 sản phẩm đạt danh hiệu “Sản phẩm công nghiệp nông thôn tiêu biểu tỉnh BR-VT năm 2013”. Mỗi sản phẩm đạt danh hiệu này được cấp giấy chứng nhận sản phẩm công nghiệp nông thôn tiêu biểu có giá trị trong 2 năm; logo sản phẩm công nghiệp nông thôn tiêu biểu và phần thưởng trị giá 2 triệu đồng.

Theo đó, 20 sản phẩm được công nhận là Sản phẩm công nghiệp nông thôn tiêu biểu tỉnh BR-VT năm 2013 là: Bình cắm hoa (DN tư nhân Hiệp Hoà); cà phê Lion nhãn hiệu chồn (Công ty TNHH Cầu Vồng); ngói tráng men (Công ty CP Gạch ngói gốm xây dựng Mỹ Xuân); ghế giả mây (Công ty TNHH Chu Lai); đèn led gai vàng đôi (Cơ sở mỹ nghệ Thanh Thêm); tranh mã đáo thành công (cơ sở tranh cát Minh Tuấn); đồng hồ gỗ mỹ nghệ (Cơ sở đồ gỗ Hải Đăng); cá bò tẩm vị (Công ty CP sản xuất DV-TM Thuận Huệ); phần hữu cơ tổng hợp (DN tư nhân Hải Vương); cà phê Hoàng Nguyên (Công ty TNHH sản xuất thương mại Hoàng Nguyên); giá ngà (Công ty đồ gỗ mỹ nghệ HD); điêu khắc gỗ con cóc vàng (Công ty TNHH Lưu Bảo Châu); mực ăn liền (cơ sở Tâm Việt); máy tách hạt đa năng (Công ty TNHH sản xuất Hoàng Phi); nước mắm Ánh Phương (Công ty TNHH nước nắm Ánh Phương); máy sấy đứng (Công ty TNHH sản xuất Hoàng Phi); bộ lư gỗ (Cơ sở mộc Mậu Tư); gỗ ghép dọc (Công ty TNHH Năm Bách); máy làm bún (Cơ sở cơ khí Long Khiêm); ghế Minh cổ (Cơ sở mộc Minh Quang). 

 (Theo Báo BRVT)
“BẮT” VI SINH VẬT LÀM PHÂN BÓN
Anh Bùi Ngọc Châu (31 tuổi, trú thôn Cẩm Phô, xã Tiên Cẩm, H.Tiên Phước, Quảng Nam) đã sử dụng loại vi sinh vật có lợi, chế tạo thành công chế phẩm vi sinh để làm phân bón cho cây trồng.
Sau nhiều lần vào các trang trại trồng trọt ở miền Nam, thậm chí qua Thái Lan tham quan những mô hình áp dụng công nghệ vi sinh, Châu bắt đầu tiếp xúc với những kiến thức để làm chế phẩm vào năm 2007. Hằng ngày, anh vào những cánh rừng ở quê mình để tìm “bắt” cho được loại vi sinh vật có lợi, cuối cùng, sau gần 6 năm tìm kiếm, anh phát hiện ra rằng muốn “nhử” được vi sinh vật có lợi phải sử dụng nguyên liệu là cơm làm mồi.

Có được số vi sinh vật đầu tay, anh  đem về nhà để tiếp tục nghiên cứu nuôi cấy và nhân giống. Châu cho biết loại phân vi sinh do anh sản xuất có điểm khác là không dùng hoá chất trong quá trình ủ, mà chỉ cần vi sinh vật, rác thải hữu cơ, phân bò, phân heo… sẵn có tại các vùng nông thôn. 

Theo anh Châu, trên một diện tích canh tác khoảng 500 m2, nếu dùng phân thường, người nông dân có thể tiêu tốn khoảng 400.000 đồng. Nhưng nếu sử dụng phân vi sinh thì chỉ tốn khoảng 200.000 đồng, mà hiệu quả cao hơn.

Nhờ ứng dụng thành công tại nhiều trang trại trồng trọt mà chế phẩm của anh Châu đã được nhiều nhà nông tin dùng, đặc biệt là các tỉnh miền Nam. 

  (Theo giacaphe.com)
MÁY CUỐC LỖ TỈA BẮP
Ông Nguyễn Viết Thê ở số 149, tổ 8, khu phố 3, phường Long Bình Tân, TP Biên Hoà (Đồng Nai) đã tự mày mò chế chiếc máy xới cũ thành máy chọc lỗ, cuốc lỗ tỉa bắp rất tiện lợi sản xuất thay thế sức người…
Ông Thê qua nhiều lần chế tạo thử ông đã chế tạo thành công máy cuốc lỗ tỉa bắp, thiết kế mới của ông Thê, bộ bánh đĩa sắt tròn có đường kính 23 cm, vành đĩa được hàn 6 lưỡi cuốc với khoảng cách 20 cm, ở giữa có khoan lỗ để gắn trục giàn máy phay đất. Ở đầu máy có gắn một thước chỉ đường để giúp người điều khiển máy chạy được thẳng hàng...

Theo ông Thê, khi bà con nông dân sử dụng máy cuốc lỗ sẽ không cần phải dùng vật đè nặng như máy chọc lỗ, do đó việc điều khiển cỗ máy chạy rất dễ dàng theo đúng ý mình và cũng đỡ tốn nhiên liệu xăng dầu hơn. Máy cuốc lỗ sẽ bới đất hất lên chứ không phải nhấn đất xuống như máy chọc lỗ khiến bộ rễ cây bắp kém phát triển. 

Cặp bánh đĩa cuốc lỗ này gia công rất đơn giản, nếu mua vật liệu sắt về tự chế thì chỉ tốn khoảng 500.000 - 600.000 đồng. Đặc biệt, từ khi cỗ máy cuốc lỗ tự chế “ra lò” chỉ cần 1 nhân công, mỗi ngày có thể cuốc lỗ tỉa bắp cho gần 2 ha, giảm được từ 12 - 14 công lao động so với cách thủ công trước đây. 
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Nông dân ứng dụng máy cuốc lỗ vụ bắp mới
Ông Thê cũng cho biết, trong đợt hội chợ triển lãm nông nghiệp khu vực Đông Nam bộ vừa qua, chiếc máy cuốc lỗ tỉa bắp này của ông đã nhận được sự quan tâm đặc biệt của rất nhiều nông dân. 
Chính vì vậy, ông đang lên kế hoạch để tổ chức tập huấn chuyển giao kỹ thuật cho bà con ngay trong vụ bắp tới. 

  (Theo hoinongdan.org.vn)

Hỏi: Xin cho hỏi vườn nho nhà tôi, ra hoa rất nhiều nhưng sau khi hoa nở trái cở như hạt ổi là bị rụng rất nhiều, xin hỏi trái non bị rụng là do những nguyên nhân nào và cách khắc phục? 

Đáp: Do bạn không mô tả kỹ nên khó chẩn đoán. Hiện tượng rụng hoa, rụng quả non (đó là rụng sinh lý) đối với cây nho sau khi hoa thụ phấn (chỉ 20-30% thụ phấn, số còn lại rụng) bước vào tượng trái, trong 1-2 tuần trái non bị rụng 10-20% là chuyện bình thường, giai đoạn này được gọi là giai đoạn rụng trái non. Sau đó trái bước vào giai đoạn tăng trưởng nhanh.

Nhưng khi trái non bị rụng trên 20% là cây nho gặp điều kiện bất thường Có hiện tượng này là do một số nguyên nhân như thiếu nước, thiếu dinh dưỡng, nhiệt độ không khí cao, độ ẩm không khí cao và việc hình thành tầng rời giữa cuống và quả. Để hạn chế hiện tượng rụng hoa, quả non ta cần chú ý:
Trước khi cây ra hoa, phải đảm bảo đủ nước và đủ chất dinh dưỡng cho cây. Khi hoa đã nở xong đã có quả nhỏ cây lại cần được tưới nước, bón phân, thời kỳ này tốt nhất là bón phân qua lá, lên quả non hợp chất kích phát tố, kích thích sinh trưởng, bổ sung chất dinh dưỡng cho cây.

Để cây đậu quả nhiều, ngoài những  điểm chú ý trên ta nên phun các hợp chất (gọi chung là thuốc đậu quả) rất sẵn có bán trên thị trường. Sau khi phun thuốc đậu quả có thể quả đạt nhiều, ta nên bón thêm phân ở gốc cây, tốt nhất ở thời kỳ này là phân N.P.K, bón phân xong cần tưới nước cho phân tan dần, ngấm vào rễ dưới gốc cây.

Ngoài ra không loại trừ trường hợp cây nho bị bệnh sương mai nặng, cũng gây hiện tượng rụng trái non.
(Theo bannhanong.vn)
Mẹo vặt:  * Cách làm bóng đồ nữ trang 
- Để làm bóng những đồ nữ trang bằng vàng, bạc, bạn có thể dùng một lượng nhỏ dung dịch amôniắc (thuốc làm đầu), 1 ít dầu gội đầu (shampoo) và một lượng nước ấm gấp hai lần lượng amôniăc. 

Tất cả được hoà cùng với nhau và cho vào một chai nhỏ có nắp xoáy cùng với đồ trang sức. Lắc nhẹ chai và để khoảng 30 phút sau đó lấy ra rửa lại bằng nước sạch và dùng khăn lau khô. Chắc chắn những đồ trang sức của bạn sẽ sáng đẹp như mới.
- Bạn muốn kính cửa sổ sáng choang như mới! Hãy lấy 1 nửa cốc dấm trắng, 1 thìa cà phê dung dịch amôniắc hoà với 2 lít nước. Sau đó dùng giẻ sạch thấm dung dịch vừa pha lau đều khắp 2 mặt kính. 
(Sưu tầm)
* Cách bảo quản hạt sen tươi 
- Mua hạt sen tươi đã bóc vỏ, lấy tim xanh, gói thật kỹ và bỏ vào trong tủ đá. Khi nào bạn muốn sử dụng thì có thể đem ra hấp lại trước khi dùng để chế biến. Cách bảo quản này hạt sen chỉ để được khoảng 1 vài tháng.
- Mua hạt sen còn nguyên cả vỏ đen về bóc (hạt sen này chưa bị ngâm nước nên sẽ dễ bảo quản hơn). Sau đó đem đi phơi nắng cho hạt sen khô kỹ rồi bỏ vào lọ khô đóng nắp kỹ dùng dần. Thi thoảng nên đem ra phơi lại để tránh ẩm mốc

(Theo Eva)
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