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NGÀNH KHOA HỌC VÀ CÔNG NGHỆ TỈNH BÀ RỊA – VŨNG TÀU: HAI MƯƠI NĂM THÀNH LẬP VÀ PHÁT TRIỂN
Trải qua 20 năm xây dựng và phát triển theo tinh thần Nghị quyết số 26-NQ/TW ngày 30/3/1991 về khoa học và công nghệ trong sự nghiệp đổi mới, Chương trình hành động thực hiện Nghị quyết TW 2 (khóa VIII) của tỉnh; với nhiều lợi thế của một tỉnh nằm trong vùng kinh tế trọng điểm phía Nam, đồng thời cũng gặp không ít khó khăn thách thức, nhưng ngành khoa học và công nghệ (KH&CN) tỉnh Bà Rịa-Vũng Tàu đã nỗ lực bằng khả năng chính mình để vươn lên, đạt nhiều kết quả tích cực trong nghiên cứu, ứng dụng, phát triển tiềm lực ngành KH&CN, góp phần quan trọng đối với sự phát triển kinh tế - xã hội của tỉnh.

Sở Khoa học, Công nghệ và Môi trường được thành lập theo Quyết định số 630/QĐ.UB ngày 12 tháng 10 năm 1993 của Ủy ban nhân dân tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu.

Ngày 25/07/2003 Ủy ban nhân dân tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu ra quyết định số 6942/QĐ-UB đổi tên Sở Khoa Học, Công nghệ và Môi trường tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu thành Sở Khoa học và Công nghệ tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu. Với chức năng của Sở là cơ quan chuyên môn thuộc Ủy ban nhân dân tỉnh có chức năng tham mưu, giúp Ủy ban nhân dân tỉnh quản lý nhà nước về khoa học và công nghệ, bao gồm: hoạt động khoa học và công nghệ; phát triển tiềm lực khoa học và công nghệ; tiêu chuẩn, đo lường, chất lượng; sở hữu trí tuệ; ứng dụng bức xạ và đồng vị phóng xạ; an toàn bức xạ và hạt nhân; các dịch vụ công trong lĩnh vực thuộc Sở quản lý trên địa bàn theo quy định của pháp luật.

Thực hiện Nghị quyết số 26-NQ/TW ngày 30/3/1991 về KH&CN trong sự nghiệp đổi mới, Nghị quyết 02-NQ/HNTW ngày 24/12/1996 của Ban Chấp hành Trung ương Đảng khóa VIII “Về định hướng chiến lược phát triển KH&CN trong thời kỳ công nghiệp hóa - hiện đại hóa và nhiệm vụ đến năm 2000”, Luật KH&CN… ngành KH&CN của tỉnh đã đề ra nhiều chương trình, đề tài, dự án nghiên cứu và ứng dụng phù hợp với nhu cầu phát triển của địa phương. Các công trình nghiên cứu của các nhà khoa học trong tỉnh luôn bám sát nhu cầu của các ngành sản xuất, từ công nghiệp, chế biến đến nông nghiệp, dịch vụ…

Hàng năm, các đề tài nghiên cứu khoa học và dự án sản xuất thử nghiệm được triển khai nhằm mục tiêu đưa kết quả nghiên cứu hoặc các mô hình ứng dụng tiến bộ KH&CN vào thực tiễn, chú trọng tập trung vào giải quyết những vấn đề quan trọng, đáp ứng yêu cầu của các ngành và phù hợp với định hướng phát triển KT-XH của tỉnh. Việc hình thành và triển khai các đề tài nghiên cứu ứng dụng là vấn đề xuyên suốt được đặt ra và quan tâm hàng đầu để thực hiện; trong 20 năm qua, tỉnh đã tổ chức thực hiện 291 đề tài, dự án cấp tỉnh và khoảng 500 đề tài cấp ngành (cơ sở) và doanh nghiệp, trên các lĩnh vực: Điều tra cơ bản điều kiện tự nhiên và bảo vệ tài nguyên môi trường, Khoa học Xã hội và Nhân văn, Nông - lâm - ngư nghiệp, Y tế - Giáo dục, Kỹ thuật Công nghệ. Nhiều đề tài, dự án sau nghiệm thu đã được đưa vào áp dụng trong thực tế sản xuất và đời sống ở các cấp độ khác nhau, từ đó phát huy hiệu quả phục vụ phát triển kinh tế - xã hội cũng như cung cấp những luận cứ khoa học phục vụ công tác nghiên cứu lập quy hoạch toàn tỉnh và ngành, phục vụ xây dựng các công trình, dự án, xây dựng các văn bản, nghị quyết của Đảng, quyết định của chính quyền và là nguồn tư liệu quý báu phục vụ nghiên cứu khoa học và đào tạo cán bộ. Việc chuyển giao mô hình ứng dụng tiến bộ KH&CN vào sản xuất được chú trọng hơn, xây dựng được nhiều mô hình ứng dụng KH&CN có hiệu quả được người dân áp dụng và nhân rộng.
Tiềm lực KH&CN của tỉnh được tăng cường hơn, đội ngũ cán bộ khoa học được nâng lên cả về số lượng và chất lượng, có khả năng tiếp thu và làm chủ được tri thức trên nhiều lĩnh vực. Công tác quản lý khoa học có nhiều đổi mới, thực hiện tốt chức năng tham mưu trong việc cụ thể hóa các chủ trương, chính sách của Ðảng và Nhà nước về KH&CN, phù hợp với thực tiễn của tỉnh; các hoạt động quản lý nhà nước về KH&CN được tăng cường và đạt hiệu quả hơn trong lĩnh vực tiêu chuẩn - đo lường - chất lượng, an toàn và kiểm soát bức xạ, sở hữu trí tuệ, thông tin tuyên truyền KH&CN... góp phần tích cực thực hiện thắng lợi các mục tiêu CNH-HĐH của tỉnh. 
Phát huy những thành tựu đã đạt được trong 20 năm qua, thời gian tới Sở Khoa học và Công nghệ tỉnh Bà Rịa – Vũng Tàu sẽ nỗ lực cố gắng nhiều hơn nữa với niềm tin rằng hoạt động Khoa học và Công nghệ của tỉnh sẽ gặt hái được những thành công mới, góp phần vào sự nghiệp xây dựng Bà Rịa – Vũng Tàu thành một tỉnh công nghiệp và cảng biển theo hướng hiện đại đã đề ra trong Nghị quyết Đại hội đại biểu Đảng bộ tỉnh lần thứ V.
(TH)
MỘT SỐ THÔNG TIN CƠ BẢN VỀ CÁ NÓC VIỆT NAM 
  Nằm trong khu hệ cá biển cận nhiệt đới, biển Việt Nam khá đa dạng về thành phần loài hải sản, trong đó có cả các loài độc hại và cá nóc biển là một trong những loài đó. Cá nóc là tên chung cho các loài cá thuộc bốn họ: họ cá nóc hòm (Ostraciidae), họ cá nóc ba răng (Triodontidae), họ cá nóc bốn răng (Tetraodontidae) và họ cá nóc nhím (Diodontidae) và chúng đều thuộc bộ Tetraodontiformes. 

Biển Việt Nam có 66 loài cá nóc thuộc 12 giống và 4 họ.

- Họ cá nóc hòm có 2 giống, 13 loài. Các loài trong họ này đều được bọc trong 1 lớp vẩy xương cứng biến thành hộp xương vững chắc, trông giống như hình dạng chiếc hòm.

- Họ cá nóc nhím có 2 giống, 9 loài. Vẩy của các loài này biến thành gai dài từ 10 đến 20 cm, nhọn và sắc như lông nhím. Khi bị kích thích hoặc phản ứng tự vệ, cá phình to bụng như quả cầu gai.

- Họ cá nóc 3 răng chỉ có 1 loài.
- Họ cá nóc thường, đây là họ cá nóc phổ biến nhất, có 7 giống với 43 loài. Vẩy của các loài cá này thường biến thành gai nhỏ. Khi bị kích thích, cá phình to bụng như quả bóng.
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Đặc điểm quan trọng để nhận biết và phân biệt với các loài cá khác là cá nóc không có vây bụng và các vây đều không có gai cứng. Vây lưng và vây hậu môn nằm đối diện hoặc gần đối diện với nhau và chúng nằm cách xa vây ngực, gần với vây đuôi. Vây đuôi thường tròn hoặc bằng hoặc lõm nông. Cá nóc không có khe mang, mang chỉ còn là lỗ mang và ngay sau lỗ mang là gốc vây ngực. Thân cá nóc không có vảy. Cá nóc nhím có gai sắc nhọn như lông nhím. Cá nóc hòm có lớp giáp cứng liên kết với nhau thành hình hộp bao quanh cơ thể. Miệng cá nóc bé nhưng răng khoẻ; xương hàm và xương gần hàm gắn liền với nhau thành mỏ cứng thích nghi với các loài thức ăn có vỏ cứng. Cá nóc không có xương sườn và các xương dăm ở phần thịt. Dạ dày cá có thể co dãn và ở nhiều loài cá nóc có thể hút được nhiều nước hoặc không khí để làm phồng tròn bụng lên như quả bóng.
Ở Việt Nam cá nóc phân bố dọc bờ biển từ Bắc vào Nam, tập trung nhiều ở ven biển miền Trung. Cá nóc sống ở tầng đáy và sát đáy, nơi có nhiều cát, bùn cát, vụn san hô, đôi khi có cả ở cửa sông, nước lợ.

Mùa xuất hiện cá nóc ở Việt Nam gần như quanh năm nhưng nhiều nhất từ tháng 5-6 và tháng 9-10
Họ cá nóc bốn răng Tetraodontidae phân bố rất rộng, chúng xuất hiện từ vùng biển ven bờ đến vùng biển xa bờ, từ vịnh Bắc Bộ đến vịnh Thái Lan. Vùng có mật độ cao là vùng biển ven bờ Hải Phòng - Quảng Ninh, vùng biển ven bờ Nghệ An – Hà Tĩnh, vùng biển Quảng Nam – Đà Nẵng, Bình Định. ở vùng biển miền Đông Nam Bộ cá nóc phân bố nhiều ở vùng biển Bình Thuận, nơi tập trung là phía Nam đảo Phú Quý, vùng biển Bến Tre – Bạc Liêu cũng là khu vực họ cá nóc bốn răng phân bố với mật độ cao. ở vùng biển Tây Nam Bộ, họ cá nóc bốn răng phân bố nhiều ở khu vực mũi Cà Mau kéo dài lên quần đảo Nam Du, các khu vực khác mật độ phân bố của họ cá nóc này thấp hơn.

Họ cá nóc nhím phân bố chủ yếu ở vùng biển miền Trung, mật độ phân bố cao ở các vùng: Quảng Nam – Đà Nẵng, Quảng Ngãi, Bình Thuận – Khánh Hoà. Ở vùng biển Đông Nam Bộ, họ cá nóc nhím chủ yếu ở phía Đông Nam đảo Phú Quý và phía Tây Nam Côn Sơn. 

Họ cá nóc hòm xuất hiện nhiều ở vùng biển miền Trung và Đông Nam Bộ. Một số khu vực họ cá nóc hòm phân bố tập trung là: vùng biển Quảng Nam – Đà Nẵng, vùng biển Khánh Hoà và vùng biển Vũng Tàu, chủ yếu là khu vực xung quanh đảo Côn Sơn kéo dài xuống phía Nam của vùng biển Đông Nam Bộ.

Độc tố trong cá nóc có thành phần chủ yếu là Tetradotoxin (TTX), thuộc nhóm độc tố thần kinh cực kỳ nguy hiểm, có tính bền nhiệt lớn và khả năng gây tử vong cao. Tuy nhiên, không phải loài cá nóc nào cũng độc. Độc tố trong các loài cá nóc khác nhau, ở các bộ phận khác nhau thì có hàm lượng khác nhau. Hàm lượng độc tố trong cơ thể còn thay đổi theo mùa, vùng địa lý và giai đoạn phát triển của cá thể.
Nội quan của cá nóc, đặc biệt là gan, tuyến sinh dục thường có chứa hàm lượng độc tố nhiều nhất do đó chúng cực độc. Khi xử lý cá nóc để chế biến thực phẩm, người ta vứt bỏ nội quan của cá nóc. Ngoài ra ở một số loài cá nóc độc thì da và thịt cá nóc cũng có chứa hàm lượng độc tố đủ để gây chết người nếu ăn phải.
(TH: t5g.org.vn rimf.gov.vn)
VIỆT NAM ĐỐI MẶT VỚI THÁCH THỨC GIÀ HOÁ DÂN SỐ
  Số liệu của Điều tra biến động dân số năm 2012 cho thấy dân số Việt Nam đang già hóa nhanh chóng và đã bước vào thời kỳ “già hóa dân số” với tỷ lệ người cao tuổi chiếm 10,2% trong tổng dân số.

 TS. Dương Quốc Trọng, Tổng cục trưởng Tổng cục Dân số - Kế hoạch hóa gia đình (DS-KHHGĐ) khẳng định nguyên nhân chính dẫn đến sự già hóa dân số nhanh chóng tại Việt Nam bắt nguồn từ tuổi thọ tăng lên trong khi tỷ lệ sinh và tỷ lệ chết giảm. TS. Trọng nhấn mạnh, do làm tốt công tác DS-KHHGĐ trong những năm gần đây, số lượng trẻ em sinh ra có xu hướng giảm do tỉ suất sinh giảm. Số con trung bình một phụ nữ trong độ tuổi sinh đẻ giảm từ 6,3 con vào năm 1960 xuống còn 2,05 trong năm 2012. Trong khi đó, các thành tựu về y tế và chăm sóc sức khỏe đã “kéo” tuổi thọ trung bình của người Việt Nam tăng thêm  33 tuổi trong gần 50 năm qua, từ 40 tuổi (1960) lên 73 tuổi (2010).

Già hóa mang lại cho xã hội nhiều cơ hội mới song cũng tạo ra nhiều thách thức cần được giải quyết, trong đó có vấn đề thu nhập không được đảm bảo, hạn chế của hệ thống y tế trong đáp ứng nhu cầu về dịch vụ chăm sóc sức khỏe người cao tuổi, và môi trường thân thiện với người cao tuổi nhằm khuyến khích họ mang những kiến thức, kinh nghiệm của mình đóng góp cho xã hội.

Kết quả từ Điều tra người cao tuổi Việt Nam năm 2011 cho thấy, 39% người cao tuổi hiện vẫn làm việc với tỷ lệ người cao tuổi ở vùng nông thôn và phụ nữ cao tuổi tham gia vào lực lượng lao động cao hơn đáng kể so với người cao tuổi sinh sống tại đô thị và nam giới cao tuổi. Tuy nhiên, hầu hết người cao tuổi đang tự tạo công ăn việc làm trong nông nghiệp với thu nhập thường thấp và không ổn định và có 17% người cao tuổi thuộc diện nghèo.

Chính vì vậy, chăm sóc người cao tuổi là một chính sách quan trọng mà Chính phủ Việt Nam đã nhấn mạnh trong tất cả các giai đoạn phát triển của đất nước. Sau khi Chương trình hành động quốc gia về người cao tuổi giai đoạn 2012 – 2020 được phê duyệt năm 2012, các vấn đề liên quan đến người cao tuổi đã được đưa vào các chính sách và chương trình của Chính phủ.
Già hóa dân số là một trong những thách thức đáng kể nhất của thế kỷ 21. Các nghiên cứu quốc tế gần đây cho thấy, hiện nay, cứ khoảng 10 người thì có 1 người trên 60 tuổi. Theo dự báo, vào năm 2050, con số này sẽ đạt mức cứ 5 người thì có 1 người từ 60 tuổi trở lên và số người từ 60 tuổi trở lên sẽ nhiều hơn số trẻ em trong độ tuổi từ 0- 14. Sự chuyển đổi này sẽ được nhìn thấy rõ nét ở Đông và Đông Bắc Á, nơi mà cứ 3 người thì có hơn 1 người trên 60 tuổi vào năm 2050.
(Theo nhandan.com.vn)
1.CÔNG NGHIỆP VÀ ĐỜI SỐNG
CÁC GIẢI PHÁP XỬ LÝ CHẾ BIẾN, QUẢN LÝ KHAI THÁC VÀ TIÊU THỤ CÁ NÓC ĐẢM BẢO AN TOÀN VỆ SINH THỰC PHẨM 
Sử dụng cá nóc làm thực phẩm là tập quán lâu đời của người dân một số nước Châu á như: Trung Quốc, Hàn Quốc, Nhật Bản.....Đã từ lâu, nhân dân ta đã biết dùng cá nóc làm thực phẩm với nhiều dạng chế biến khác nhau như: luộc, rán, làm chả, nấu cháo, phơi khô, chế biến nước mắm....Do cá nóc có mùi vị thơm ngon nên mặc dù biết cá nóc có độc, nhưng nhiều người vẫn cứ ăn. Do vậy tình hình ngộ độc cá nóc trong mấy năm gần đây có xu hướng gia tăng. Tỷ lệ chết do cá nóc chiếm tới 45% số người chết do ngộ độc thực phẩm hàng năm.

Yêu cầu đối với cơ sở thực phẩm

- Cơ sở thực phẩm phải bố trí cách xa các khu vực ô nhiễm bụi, chất độc hại, khói, vùng chất thải, ít nhất 50m.

- Đường xá trong cơ sở thực phẩm phải đảm bảo vệ sinh, có cống rãnh thoát nước tốt.

- Khu vực sản xuất, chế biến thực phẩm phải được thiết kế theo quy tắc một chiều từ nguyên liệu đầu vào đến sản phẩm.

- Kho, xưởng, nơi chứa đựng và bảo quản thực phẩm, nơi bày bán thực phẩm được thiết kế phù hợp tránh sự xâm nhập của côn trùng, động vật.

- Nhà vệ sinh không được mở cửa trực tiếp vào khu vực sản xuất, chế biến kinh doanh thực phẩm.

- Thiết kế cửa lấy các chất thải, rác riêng biệt.
- Kho xưởng, thiết kế được bố trí phù hợp và thuận lợi để dễ áp dụng các biện pháp xử lý vệ sinh.

- Trần nhà: sáng màu, không thấm nước, không rạn nứt, tránh mốc, đọng nước và các chất bẩn.

- Sàn nhà: sáng màu, làm bằng các 
chất liệu không thấm nước, dễ rửa, không trơn, dễ lau chùi, khử trùng và thoát nước tốt.

- Tường và góc tường nhà: phẳng, sáng màu, không thấm nước, dễ cọ rửa và khử khuẩn.

- Cửa ra vào: nhẵn, không thấm 
nước. Trước cửa ra vào đối với cơ sở sản xuất thực phẩm đóng hộp, thực phẩm chế biến bao gói sẵn phải có chỗ để nước sát trùng dùng ngâm ủng trước khi vào và ra.

- Cửa sổ: có lưới bảo vệ tránh sự xâm nhập của côn trùng và động vật.

- Có hệ thống thông gió thích hợp

- Hướng của hệ thống thông gió phải đảm bảo không thổi gió từ khu vực nhiễm bẩn sang khu vực sạch

- Có lưới bảo vệ bằng vật liệu không gỉ.

- Dụng cụ chứa chất thải phải kín, có nắp đậy tránh sự xâm nhập của động vật và dọn rửa thường xuyên.

- Nơi sản xuất có cường độ ánh sáng không dưới 200 lux

- Nơi cần kiểm tra thực phẩm phải  đạt cường độ ánh sáng không dưới 540 lux.
- Đèn phải có hộp hoặc lưới bảo vệ và được lau chùi thường xuyên.

- Hệ thống cống, rãnh phải kín, thoát nước tốt.

- Khu vực nuôi súc vật được bố trí ở cuối hướng gói chính và cách ly riêng biệt khu vực sản xuất, chế biến.

Dụng cụ chứa đựng thực phẩm và phương tiện vận chuyển 
1. Các dụng cụ chứa đựng và chế biến thực phẩm phải được làm từ nguyên liệu không độc, không hấp thụ, không thôi nhiễm vào thực phẩm, không bị ăn mòn.

2. Dụng cụ phải nhãn, dễ làm sạch và tẩy trùng bề mặt.

3. Các phương tiện vận chuyển 
phải phù hợp không được gây ô nhiễm, thay đổi mùi hoặc làm biến chất thực phẩm, dễ dàng cọ rửa và được giữ gìn sạch sẽ thường xuyên.

Khu vệ sinh
1. Có chỗ rửa tay ở các vị trí thuận tiện trong khu vực chế biến sản xuất, kinh doanh thực phẩm.

2. Nơi rửa tay phải có đầy đủ nước sạch, xà phòng, khăn lau tay hoặc máy sấy khô tay.

3. Khu vệ sinh phải thông thoáng, thoát nước tốt.

4. Khu vệ sinh cách ly hoàn toàn với khu vực chế biến, bảo quản, bầy bán và có chỉ dẫn. “Rửa tay sau khi ra khỏi nhà vệ sinh”

Vệ sinh nhà xưởng
1. Thực phẩm phải được chế biến, bảo quản, bầy bán ở nơi sạch sẽ, không đọng dầu mỡ. Các thực phẩm tồn đọng được lau chùi hàng ngày.

2. Nơi bảo quản thực phẩm để bán phải được sắp xếp gọn gàng, có từng khu riêng biệt cho mỗi loại thực phẩm để tránh ô nhiễm chéo.

Làm sạch và tẩy trùng các thiết bị, dụng cụ 
1. Thiết bị, dụng cụ chế biến, sản xuất và chứa đựng thực phẩm bày bán phải được làm sạch trước và ngay sau khi dùng; khử khuẩn thường xuyên; chỉ sử dụng chất tẩy rửa và chất tẩy trùng được Bộ Y tế cho phép.

2. Nước sử dụng để rửa phải đảm bảo theo quy định của Bộ Y tế.

3. Các chất dùng để tẩy rửa và sát 
trùng dụng cụ chứa đựng thực phẩm phải được đựng trong bao bì dễ nhận biết và có hướng dẫn sử dụng phù hợp. Các chất tẩy rửa phải để cách biệt với nơi chế biến, bảo quản hay bày bán thực phẩm.

Yêu cầu đối với người điều hành, người trực tiếp sản xuất, kinh doanh thực phẩm.
Chủ các cơ sở thực phẩm có trách nhiệm liên hệ với cơ quan y tế địa phương tổ chức cho công nhân trực tiếp tham gia vào quá trình sản xuất, chế biến hoặc dịch vụ thực phẩm học tập về các kiến thức an toàn vệ sinh thực phẩm.

- Người tham gia trực tiếp vào sản xuất, chế biến, dịch vụ thực phẩm phải khảm sức khoẻ trước khi tuyển dụng và định kỳ kiểm tra lại theo quy định của Bộ Y tế.
- Những người đang bị mắc bệnhn truyền nhiễm theo danh mục quy định của Bộ Y tế không được tham gia trực tiếp vào quá trình sản xuất hay chế biến thực phẩm.

- Việc khám sức khoẻ phải được tiến hành ở các cơ quan y tế từ cấp  Quận, Huyện trở lên.

- Người trực tiếp sản xuất hay chế biến thực phẩm phải rửa tay sạch sẽ bằng nước sạch, có xà phòng khi bắt đầu làm việc, sau khi chế biến với các nguyên liệu tươi sống; sau khi tiếp xúc với bề mặt bẩn, sau khi đi vệ sinh và đặc biệt trước khi tiếp xúc với thực phẩm ăn ngay.

- Người chế biến thực phẩm phải 
thực hiện các yêu cầu sau:

+ Mặc trang phục riêng, trong những trường hợp cần thiết phải đội mũ và đi găng tay hay đeo khẩu trang sạch.

+ Giữ móng tay ngắn, sạch sẽ và không đeo đồ trang sức khi tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm ăn ngay.

+ Không ăn uống, khặc nhổ, hút thuốc lá trong khu vực chế biến.
 (Theo rimf.org.vn)
TĂNG CƯỜNG KIỂM TRA AN TOÀN THỰC PHẨM NHỮNG THÁNG CUỐI NĂM
Ngày 8-11, Ban Chỉ đạo liên ngành T.Ư về vệ sinh an toàn thực phẩm (ATTP) có công văn gửi các bộ, ngành, UBND các tỉnh, thành phố về việc tăng cường công tác bảo đảm ATTP trong những tháng cuối năm 2013, dịp Tết Nguyên đán 2014. 

Theo đó, thường xuyên tổ chức các đợt thanh tra, kiểm tra, kiểm soát về ATTP, nhất là đối với các cơ sở sản xuất, kinh doanh, nhập khẩu các mặt hàng thực phẩm được tiêu dùng nhiều trong các dịp lễ tết. Ðối với các tỉnh biên giới, khu vực giáp biên giới cần chú trọng kiểm tra, kiểm soát, xử lý các mặt hàng thực phẩm nhập lậu, không rõ nguồn gốc; gia cầm nhập khẩu trái phép, không bảo đảm ATTP.

Các lực lượng chức năng phối hợp chặt chẽ thanh tra chuyên ngành về ATTP, UBND các cấp xử lý nghiêm các trường hợp vi phạm, tuyệt đối không để cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm không bảo đảm ATTP tiếp tục hoạt động; thông báo kịp thời trên các phương tiện thông tin đại chúng về những cơ sở vi phạm, sản phẩm thực phẩm không bảo đảm an toàn để người dân biết, lựa chọn...

Theo số liệu thống kê lúy kế đến tháng 10/2013, có 40/63 tỉnh trên cả nước có báo cáo tình hình triển khai thực hiện Thông tư 14. Kết quả cho thấy có tới 44,8% số cơ sở giết mổ gia súc, gia cầm được kiểm tra đánh giá lần đầu xếp loại C và tái kiểm tra số cơ sở loại C vẫn duy trì ở mức xếp loại cũ; trong số này, có đến 97,4% cơ sở sản xuất kinh doanh thức ăn chăn nuôi; 81,6% cơ sở giết mổ gia cầm và có đến 57,8% cơ sở sản xuất kinh doanh thuốc thú y.

Về công tác kiểm tra hàng hóa nhập khẩu, trong tháng 10 Cục BVTV đã tiến hành kiểm tra 5.271 lô hàng có nguồn gốc nhập khẩu của trên 40 quốc gia và kiểm tra, phân tích 74 mẫu rau củ quả, kết quả phát hiện 2 mẫu hồng và táo tươi vượt mức dư lượng giới hạn tối đa cho phép. Trước tình hình trên, Thứ trưởng Nguyễn Thị Xuân Thu cho rằng, không thể tiếp tục mô hình quản lý truyền thống là cứ thanh kiểm tra rồi xử phạt, bởi có quá nhiều trường hợp sau khi kiểm tra, xử phạt vẫn tái vi phạm. Điều đó nói lên rằng công tác quản lý chưa đủ  sức răn đe và còn nhiều kẽ hở. 
(TH:nhandan.com; agroviet.gov.vn)

CÔNG TÁC PHÒNG, CHỐNG HIV/AIDS Ở BÀ RỊA – VŨNG TÀU: NHIỀU THÁCH THỨC
Mục tiêu của tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu trong công tác phòng, chống HIV/AIDS là khống chế tỷ lệ nhiễm HIV trong cộng đồng dân cư dưới 0,3% vào năm 2020; giảm 90% số ca nhiễm mới HIV do lây truyền qua đường tình dục vào năm 2030; giảm tỷ lệ lây truyền HIV từ mẹ sang con xuống dưới 5% vào năm 2015 và dưới 2% vào năm 2030; phấn đấu đạt 82% người nhiễm HIV được điều trị ARV. 
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Tư vấn giúp thai phụ tự nguyện xét nghiệm HIV tại phòng Khám sản, Trung tâm Y tế huyện Long Điền.
Tính đến đầu tháng 7-2013, Bà Rịa - Vũng Tàu có 4.930 người nhiễm HIV/AIDS, chuyển sang AIDS là 1.898 người, đã có 1226 người chết do AIDS. Trong 5 tháng đầu năm 2013, có 85 ca nhiễm mới được khám phát hiện. Tình trạng lây nhiễm HIV/AIDS chủ yếu ở hai nhóm nguy cơ cao là người chích ma túy và phụ nữ bán dâm. Trong đó, tỷ lệ nhiễm HIV trong nhóm người chích ma túy tại cộng đồng đang có xu hướng giảm, nhưng tỷ lệ nhiễm HIV trong nhóm phụ nữ bán dâm lại đang có xu hướng tăng lên (từ 1% năm 2006 lên 4,7% năm 2010 và 2% năm 2012). Hiện nay, các huyện, thành phố trong tỉnh đều phát hiện có người nhiễm HIV.

Bà Rịa - Vũng Tàu là một trong những địa phương được đầu tư trong việc điều trị ARV cho người nhiễm HIV/AIDS. Tại bệnh viện Lê Lợi và bệnh viện Bà Rịa của tỉnh có 2 phòng khám ngoại trú dành riêng cho người nhiễm HIV/AIDS. Tất cả những bệnh nhân hội đủ điều kiện về mặt chuyên môn đều được điều trị miễn phí bằng ARV với số lượng không hạn chế. Người nhiễm HIV/AIDS được tiếp cận điều trị  bằng thuốc kháng virut ARV là một bước tiến rất đáng kể trong công tác phòng, chống HIV/AIDS trên địa bàn tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu. Không chỉ có người nhiễm ngoài cộng đồng mới được điều trị bằng thuốc ARV  mà ngay cả người nhiễm HIV/AIDS trong các trại giam hay trong các Trung tâm Giáo dục - lao động xã hội tỉnh cũng được thụ hưởng chương trình này.
Hiện nay, trên địa bàn tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu có 3 Trung tâm tư vấn, xét nghiệm tự nguyện (Phòng VCT) thuộc dự án Life-Gap đặt tại TP. Vũng Tàu, TP. Bà Rịa và huyện Long Điền và nhiều địa điểm tư vấn, xét nghiệm, điều trị ARV. Khách hàng (KH) đến các phòng VCT sẽ được tư vấn các thông tin cần thiết để dự phòng lây nhiễm HIV và các bệnh lây qua đường tình dục, được tư vấn cách lựa chọn các hành vi an toàn, cách chăm sóc người thân, gia đình nếu có người đã nhiễm HIV/AIDS. Các KH tự nguyện xét nghiệm đều được miễn phí, kết quả xét nghiệm được giữ bí mật. Nếu có kết quả dương tính với HIV, KH sẽ được chuyển sang khám và điều trị ARV tại Bệnh viện Lê Lợi và Bệnh viện Bà Rịa.

Một rào cản nữa trong công tác phòng, chống HIV/AIDS của tỉnh Bà Rịa - Vũng Tàu chính là cộng đồng dân cư vẫn còn định kiến và kỳ thị người bệnh HIV/AIDS, là rào cản rất lớn khiến cho nhiều người không dám xét nghiệm HIV và không đến điều trị khi biết mình bị nhiễm HIV. 

Bên cạnh đó, phạm vi hoạt động của các chương trình mục tiêu quốc gia là rất lớn nhưng mạng lưới cộng tác viên, đồng đẳng viên trong công tác phòng chống HIV/AIDS còn mỏng, hạn chế về kinh nghiệm và khả năng thực hiện, đánh giá chương trình. Phần lớn cán bộ chuyên trách phòng chống HIV/AIDS tại các địa phương trong tỉnh vẫn phải kiêm nhiệm nhiều công việc khác nên chưa thể dành toàn bộ thời gian cho chương trình. 
Ngoài ra, kinh phí hoạt động cho công tác phòng, chống HIV/AIDS cũng đang là vấn đề nan giải. Mặc dù đã có nhiều sự đầu tư nhưng kinh phí dành cho hoạt động này chưa đáp ứng được nhu cầu thực tế tại địa phương và thường được cấp chậm; chưa kể sự giảm dần nguồn tài trợ từ các dự án đã và đang gây ra những khó khăn nhất định trong việc triển khai các hoạt động của công tác phòng, chống HIV/AIDS tại tỉnh. 
(Theo Báo BRVT)
2.NÔNG NGHIỆP - NÔNG THÔN
GIỮ AN TOÀN THỰC PHẨM LÀ NHIỆM VỤ TRỌNG TÂM SỐ MỘT
“Vấn đề tăng cường công tác quản lý chất lượng vật tư nông nghiệp và an toàn thực phẩm trong các lĩnh vực thuộc Bộ Nông nghiệp và Phát triển Nông thôn quản lý là yêu cầu rất cấp thiết, là vấn đề được cả xã hội rất quan tâm và ngành Nông nghiệp luôn xác định đó là nhiệm vụ trọng 
tâm số một.”
Đó là lời khẳng định của Bộ  trưởng Bộ Nông nghiệp và Phát triển Nông thôn Cao Đức Phát, trong buổi Hội nghị trực tuyến về công tác quản lý chất lượng vật tư nông nghiệp, an toàn thực phẩm nông lâm thủy sản diễn ra tại Hà Nội.
Theo đánh giá chung, công tác quản lý chất lượng vật tư nông nghiệp và an toàn thực phẩm nông lâm thủy sản trong thời gian qua vẫn chưa đáp ứng được yêu cầu thực tiễn. Vi phạm an toàn thực phẩm tiếp tục xảy ra trên một số mặt hàng nông lâm sản, thủy sản như tôm, cá tầm nhập lậu, rau củ quả, giá đỗ; tình trạng kinh doanh phân bón giả, kém chất lượng… vẫn tiếp tục tái diễn ảnh hưởng không nhỏ đến sản xuất nông nghiệp.
Báo cáo tại hội nghị, ông Nguyễn Như Tiệp - Cục trưởng Cục Quản lý chất lượng nông lâm thủy sản cho biết, trong 7 tháng đầu năm nay, lực lượng thanh tra chuyên ngành đã tổ chức 6.976 lượt kiểm tra các cơ sở sản xuất kinh doanh nông lâm thủy sản, vật tư nông nghiệp và phát hiện tới 1.126 cơ sở vi phạm về chất lượng (chiếm 16,14%). 
Bên cạnh đó, tổ chức thanh tra đã kết hợp kiểm tra 1.437 cơ sở sản xuất, kinh doanh vật tư nông nghiệp, trong đó có 240 cơ sở vi phạm (16,7%). Sau khi lấy 304 mẫu, lực lượng thanh tra phát hiện 28 mẫu (chiếm 9,2%) vi phạm chất lượng.
Theo ông Tiệp, mặc dù hiện nay, cả nước đã có 41/43 tỉnh, thành phố được cấp thẩm quyền phê duyệt đề án quy hoạch giết mổ gia súc, gia cầm; tuy nhiên, trên thực tế một số địa phương vẫn trong tình trạng “quy hoạch treo.”
Do đó, tình trạng này dẫn đến tỷ lệ các cơ sở giết mổ gia súc, gia cầm chưa đảm bảo chất lượng (xếp loại C) còn cao (44,7%), kiểm tra định kỳ xếp loại C (59,2%); tái kiểm tra 180 cơ sở, 52 cơ sở lên loại B (28,9%), còn lại 128 cơ sở vẫn xếp loại C (71,1%). [image: image3.jpg]



Lực lượng thú y kiểm tra vệ sinh an toàn thực phẩm. 

Đặc biệt, việc giám sát tồn dư thuốc bảo vệ thực vật trên 26 loại rau, quả tươi sản xuất trong nước cho thấy, nhóm rau ăn lá có nguy cơ cao hơn rau ăn quả. Thanh tra cũng phát hiện một số mẫu thủy sản chưa hóa chất độc hại vượt ngưỡng cho phép... 
Nguyên nhân dẫn đến tình trạng này là do một số sở, ngành, chính quyền địa phương còn buông lỏng trong quản lý, giám sát; văn bản quy phạm pháp luật hướng dẫn ban hành chưa kịp thời so với điều kiện thực tiễn. Để công tác quản lý hiệu quả trong thời gian tới cần nghiêm túc việc kiểm tra, đánh giá các cơ sở sản xuất, kinh doanh vật tư nông nghiệp, trong đó tập trung vào nhóm có nguy cơ cao là phân bón, giống cây trồng và vật nuôi, thức ăn chăn nuôi. Ngoài việc kiểm tra định kỳ, Bộ trưởng Cao Đức Phát yêu cầu, các địa phương phải thực hiện tái kiểm tra, nhất là cơ sở giết mổ gia súc, gia cầm xếp loại B và C, tập trung vào các nhóm có nguy cơ cao và vùng nguy cơ cao để kiểm tra giám sát.
Thẳng thắn nhìn nhận về tình hình 
thực tế, theo Bộ trưởng Cao Đức Phát đánh giá, vấn đề đang đặt ra và trách nhiệm quản lý là rất lớn, vẫn còn nhiều bức xúc của bà con nông dân về việc hàng giả, hàng kém chất lượng đang lưu hành, ảnh hưởng đến hiệu quả sản xuất. Mặt khác, người tiêu dùng vẫn hoang mang việc thực phẩm mất an toàn, kém chất lượng.
Vì vậy việc tăng cường đảm bảo chất lượng cần hướng tới mục tiêu, giảm thiểu vi phạm, tăng yếu tố chất lượng một cách căn cơ có hệ thống là điều cần thiết.
Nhấn mạnh về nhiệm vụ trọng tâm để đảm bảo an toàn chất lượng vật tư nông nghiệp, an toàn thực phẩm nông lâm thủy sản, Bộ trưởng cho rằng, điều quan trọng nhất là sự quan tâm chỉ đạo của lãnh đạo của các cấp chính quyền trong việc đảm bảo an toàn thực phẩm. 
   (Theo Vietnam+)
LIÊN KẾT CHUỖI ĐỂ TRÁNH SẢN XUẤT MANH MÚN
Liên kết chuỗi trong sản xuất và 
tiêu thụ sản phẩm là cơ hội rất lớn cho phát triển nông nghiệp. Trên thực tế, nhiều mô hình liên kết sản xuất trái cây, cá tra, lúa... đang được thực hiện thành công tại khu vực này.
“Liên kết sản xuất có hai dạng là liên kết dọc và liên kết ngang. Liên kết dọc là liên kết giữa các đối tượng tham gia vào “đường đi” từ người sản xuất đến người tiêu dùng, trong khi liên kết ngang là liên kết các đối tượng cùng tham gia vào hoạt động giống nhau như liên kết các hộ nông dân, các hợp tác xã.
Nhận định thực trạng liên kết sản xuất trong nông nghiệp hiện nay, nhóm nghiên cứu Phạm Văn Hùng của Đại học Nông nghiệp Hà Nội cho rằng trước đây, chúng ta khuyến khích liên kết ngang hơn là liên kết dọc. Tuy nhiên, để tránh sản xuất manh mún, mất giá nông sản, cần phải mở rộng hình thức liên kết dọc, trong đó trọng tâm là liên kết giữa nhà nông, nhà nước, nhà khoa học và nhà doanh nghiệp (liên kết 4 nhà). Vì vậy cần phải nghiên cứu toàn bộ chuỗi liên kết giá trị (nhất là nông sản), mà không chỉ tập trung vào một công đoạn sản xuất.
Theo chuỗi sản xuất này thì sự liên kết giữa các tác nhân là vô cùng cần thiết, bảo đảm cho các dòng sản phẩm, dòng tiền và dòng thông tin thông suốt từ tác nhân này sang tác nhân kia.  Kết quả là lợi ích của các tác nhân sẽ được đảm bảo.
Qua ý kiến các nhà khoa học, doanh nghiệp và cả những người nông dân, Phó Thủ tướng Vũ Văn Ninh bày khẳng định kết quả các mô hình sản xuất liên kết mới, cho thấy chủ trương của Đảng về “liên kết 4 nhà” trong sản xuất nông nghiệp là đúng đắn và lưu ý tổ chức lại sản xuất nhất thiết phải tuân theo nguyên tắc thị trường, chứ không sa đà vào bao cấp như trước đây. Đặc biệt phải gắn chặt với những tín hiệu, nhu cầu của thị trường thế giới với sản xuất nông nghiệp. Phó Thủ tướng Vũ Văn Ninh cho biết sẽ kiến nghị Trung ương Đảng, Chính phủ ban hành các cơ chế, chính sách phù hợp để làm rõ nhiệm vụ của mỗi thành phần trong chuỗi liên kết, trong đó vai trò của Nhà nước là đặc biệt quan trọng trong xây dựng quy hoạch sản xuất, cơ cấu sản phẩm. 
Ngoài ra, nhiệm vụ của Nhà nước sẽ còn là cung cấp thông tin, dự báo thị trường, mở rộng thị trường; xây dựng và ban hành cơ chế chính sách mang lại lợi ích cho nông dân và để các doanh nghiệp tham gia cạnh tranh bình đẳng; đào tạo kiến thức sản xuất nông nghiệp.
Đối với doanh nghiệp, nếu có đủ điều kiện Nhà nước yêu cầu, sẽ được tham gia vào chuỗi sản xuất nông nghiệp, thực hiện nhiệm vụ đầu tư sản xuất lớn, hỗ trợ đầu vào, kỹ thuật [image: image6.jpg]


sản xuất, chế biến, bảo quản; xây dựng thương hiệu, tìm thị  trường.
Nhà khoa học sẽ thực hiện nhiệm vụ nghiên cứu giống, công nghệ sản xuất và chế biến nông sản. Đặc biệt đối với nông dân, cần được tuyên truyền để bà con hiểu rõ về sản xuất hàng hóa lớn, thực hiện nghiêm hợp đồng, quy trình sản xuất.
   (Theo chinhphu.vn)
KỸ THUẬT TRỒNG ĐIỀU GHÉP THÂM CANH
Nếu trồng điều ghép thì sau một 
năm sẽ  ra hoa. Thời vụ ra hoa từ tháng 12 đến tháng 3 năm sau. Từ lúc ra hoa đến lúc chín là 4-5 tháng
  -Thời vụ trồng: Thích hợp nhất là đầu mùa mưa. Nơi có điều kiện tưới thì có thể trồng quanh năm.

- Cây giống: Mắt ghép được lấy từ những dòng điều đã được bình tuyển, được Bộ Nông nghiệp và PTNT công nhận. Cây sau 3 tháng ghép, có ít nhất 9 lá, sinh trưởng tốt, không bị sâu bệnh

- Trồng: Với mật độ là 400 cây/ha (5m x 5m). Đào hố có kích thước 60 x 60 x 60cm trước khi trồng  một tháng. Khi trồng mỗi hố bón lót 20 kg phân chuồng hoai, 0,5 kg super lân, trộn đều với đất mặt lấp đầy hố. Trồng xong nện chặc gốc và bón thuốc trừ sâu, mối quanh gốc

- Chăm sóc: - Xới đất: Sau 1-2 tháng trồng, cây bén rễ, mọc được 1-
2 tầng lá mới thì bón thúc 0,2kg Urê. 
Làm sạch cỏ, xới xáo quanh gốc, tạo bồn theo tán tủ gốc bằng rơm, cỏ, rác khô. Mỗi năm chăm sóc 2 lần vào đầu mùa mưa và cuối mùa mưa

- Bón phân: Chia thành 2 thời kỳ

+ Thời kỳ kiến thiết cơ bản: Thường kéo dài từ khi trồng đến 3 năm sau đó. Giai đoạn này cây ra nhiều lá non trong năm cho nên phải bón nhiều đợt phân (3-5 đợt). Cây điều nhạy cảm với phân bón, đặc biệt là phân đạm (N). Trong giai đoạn cây non, bón theo tỷ lệ: 3:1:1 (N:P:K) với liều lượng: 9:3:3 (gram/cây/đợt). Cây giai đoạn 2 năm sau thì bón: 30:10:10. Năm thứ 3 thì bón: 90:30:30.  Bón phân cách xa gốc từ 25-30cm

 + Thời kỳ khai thác: Kể từ năm 4 trở đi. Phân bón chia thành 2 đợt. Đợt đầu bón vào đầu mùa mưa, đợt 2 vào gần cuối mùa mưa. Liều lượng, năm thứ 4 theo tỷ lệ: 300:100:100 (gram/cây/đợt). Năm thứ 5 đến thứ 8 lượng phân bón giảm đi, theo tỷ lệ: 200:130:130. Khi vườn điều chưa khép tán nên bón theo rãnh chu vi tán. Khi khép tán thì bón theo rãnh giữa 2 hàng cây

+ Bón lá, kích thích sinh trưởng: Điều thường rụng lá già và rahoa cùng lúc. Do đó các chế phẩm bón qua lá sẽ thúc đẩy nhanhsự hình thành và phát triển lá và hoa, có tác dụng tăng năng suấtđiều đáng kể. Bón phân qua lá cũng có tác dụng tăng khả năng đậuquả và nuôi quả.

Bón phân NPK khi cây:

- Ra lá: Bón 30:10:10 (g/cây)+ vi lượng

- Đón hoa: 6:30:30 + vi lượng

- Đậu quả: HQ101, Atonic, progib
- Dưỡng quả: 20:20:20 + vi lượng

- Chắt hạt: 12:0:40 + Ca

Liều lượng phân bón, số lần phun tuỳ theo sự hướng dẫn của nhà sản xuất. Có thể phun kết hợp với một số loại thuốc phòng trừ sâu bệnh thích hợp  để giảm chi phí thuốc.
Tưới nước: Trong mùa ra hoa, đậu quả, tưới 1- 2 lần/tháng (từ tháng 3-5) tưới đủ ẩm và tưới vào tháng 7-8 thời kỳ nắng hạn nhất.
Tỉa cành: Cắt bỏ cành bị sâu bệnh, cành bị che bóng, cụm cành quá dày để cho cây thông thoáng, tạo cho tán cân đối. Thời gian tỉa cành là sau thu hoạch hoặc trước mùa mưa.
 Trồng xen: Từ năm 1 đến  năm 3 khi điều chưa khép tán có thể trồng xen đậu xanh, đậu phụng, ớt, dứa…

Phòng trừ sâu bệnh:
Sâu: 1 số loại sâu có thể thành dịch gây hại cho điều như: bọ xít muỗi, gây hại trên các bộ phận non của cây điều. Dùng Sherpa, Supracide, Oncol…  phun 3 lần.

Bắt sâu non và sâu trưởng thành 
trên cây, cắt bỏ các chồi non bị hại. Phun Sherpa hoặc padan… vào tháng 3 và tháng 8-9 cũng là để trừ bọ đục phấn nõn
Châu chấu xanh: Dùng Trebon, Karate…phun 1-2 lần khi ra chồi non
và ra hoa. Sâu róm đỏ: ăn lá và chồi non của cây. Dùng các loại thuốc như trên để phòng trừ

Ngoài ra còn một số loại sâu khác như rệp sáp, rầy, nhện đỏ, bọ trĩ…

Bệnh cây điều:
Bệnh chết khô: Lúc đầu xuất hiện các đổm trắng sau chuyển sang màu hồng làm bong vỏ cây và chết từ ngọn xuống. Dùng Validacin, Bavistin, Vicarben, Rhidomiel… để phòng trừ

Bệnh thán thư: Phát triển gây hại mạnh lúc chồi non, cành phát hoa, trái non, khi không khí ẩm và mật độ bọ xít muỗi cao. Dùng COC85, Rhidomil, Champion, Aliette, Bavistin… Phun đẫm 7-10 ngày/lần
(Theo dosbinhdinh.org.vn.)
ỐC ĐINH VÀ BIỆN PHÁP KHẮC PHỤC
Hiện nay, người nuôi thường hay đối diện với vấn đề  ốc đinh trong ao nuôi và không có biện pháp xử lý triệt để hoặc không biết phải giải quyết thế nào khi chúng xuất hiện. Nếu ốc xuất hiện trong ao nuôi với mật độ cao, ảnh hưởng của chúng đối với chất lượng nước ao nuôi và tôm rất lớn. Ốc cạnh tranh thức ăn, cạnh tranh chỗ ở, làm giảm độ kiềm, khó gây màu, và quan trọng hơn, chúng có thể là ký chủ trung  gian mang các mầm bệnh nguy hiểm cho tôm nuôi. 
Ốc đinh xuất hiện nhiều vào mùa mưa và ở những ao nuôi có ốc của vụ nuôi trước nhưng không tiến hành cải tạo kỹ. Ốc có thể tồn tại trong ao nuôi ở lớp bùn ướt dài ngày và phát triển trở lại nhanh chóng khi nước mới được cấp vào ao.
Một trong những giải pháp quan trọng – nhưng đơn giản và cơ bản nhất của vụ tôm -  để ngăn ngừa ốc đinh xuất hiện trong ao là phải cấp nước qua túi lọc. Tuy nhiên, việc này thường không được chú trọng hoặc túi lọc có kích thước mắt lưới không phù hợp.
Diệt ốc khi trong ao chưa có tôm: Dùng Saponin với liều lượng 50 – 100 kg/1.000m3 tùy độ mặn đánh vào ao ban đêm hoặc buổi trưa nắng, sau 02 - 04 giờ có thể dùng xích kéo đáy ao liên tục. Cũng có thể kết hợp với vôi nóng để diệt ốc.
Nếu trong ao đã có tôm: biện pháp giảm ốc chỉ có thể thực hiện bằng cách dùng các tấm phên đan bằng tre để xung quanh ao, hàng ngày lấy các tấm phên lên để bắt ốc.  

(Theo nongnghiep.net)
SỬ DỤNG KIẾN ĐEN PHÒNG TRỪ BỌ XÍT MUỖI TRONG VƯỜN CACAO
Bọ xít muỗi (Helopeltis spp) là một trong những loài côn trùng gây hại chính trên cây ca cao tại Việt Nam. Có 2 biện pháp chính phòng trừ bọ xít muỗi đó là phòng trừ bằng hóa học và sinh học. Trong đó phòng trừ sinh học bằng cách sử dụng kiến đen (Dolichoderus thoracicus) là biện pháp tương đối hiệu quả, đơn giản và thân thiện với môi trường.
Kiến đen có khả năng làm giảm tác hại gây ra bởi bọ xít muỗi gây hại trên cây ca cao. Tuy nhiên kiến chỉ có hiệu quả khi hiện diện với số lượng lớn. Các yếu tố ảnh hưởng đến mật số của kiến là: điều kiện làm tổ, nguồn thức ăn và thiên địch.

Kiến đen thường hiện diện trong các vườn dừa, chúng thích làm tổ trong các lá dừa. Loài kiến này di chuyển nhanh khi bị quấy rầy. Kiến được bẫy bắt bằng cách cho các loại lá (dừa, chuối, ca cao...) khô có tẩm một ít mật rỉ đường buộc thành từng bó đặt trong ống tre (hoặc ống nhựa) có đường kính từ 5 - 8 cm và chiều dài khoảng 30 cm.
Thiên địch của kiến đen là các loài kiến khác và kiểm soát chúng là vấn đề mấu chốt trong giai đoạn đầu tiên thiết lập quần thể kiến đen trong vườn ca cao. Để khắc phục vấn đề này có hai cách chính là:

- Đưa ngay từ đầu quần thể lớn  kiến đen vào vườn để có thể lấn át  kiến đối kháng.

- Dùng bả để làm giảm quần thể kiến khác trước khi đưa kiến đen vào. Bả kiến chuẩn bị bằng cách trộn 1 gói Regent (0,8 g) trong 1 lon sữa đặc có đường. Đựng bả này trong các khay nhựa nhỏ và đặt một số vị trí (phân đều khắp vườn). Kiến ăn bả và khi về tổ sẽ lây dính lên các con khác, đặc biệt là kiến chúa.
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Lưu ý: Một tuần trước khi đưa kiến đen vào vườn tất cả bả kiến phải được thu hồi và tiêu huỷ để không ảnh hưởng tới quần thể kiến đen.

Sau 1 tháng khi nhử được kiến tại các vườn có sẵn nguồn kiến đen, các ống có kiến đen được chuyển đến các vườn ca cao đã chuẩn bị nuôi thả kiến (mục 2). Tại các vườn này, các tổ kiến nhân tạo được treo trên cây ca cao, mỗi cây từ 1 - 2 ống.
Thức ăn của kiến chủ yếu lấy từ

chất thải của rệp (Cataenococcus hispidus). Do đó, trước khi đưa kiến vào vườn ca cao thì rệp phải được nhân nuôi trước nếu không có sẵn. Nhân rệp bằng cách đặt rệp vào gần cuống quả ca cao sau đó dùng lá ca cao hoặc giấy báo che tối lại để rệp không bò đi đồng thời che mưa bảo vệ rệp nhỏ. Phương pháp khác là cho rệp cái trưởng thành vào các túi nhỏ bằng vải thưa và gắn gần quả ca cao. Nuôi rệp sáp bằng các  loại quả như đu đủ, bí đỏ. 
5. Bảo vệ quần thể kiến đen

Kiến đen khá mẫn cảm với các loại thuốc hóa học phòng trừ sâu bệnh. Nếu cần phải phun thuốc trên vườn ca cao nên phun vào sáng sớm hay chiều mát khi kiến còn trong tổ, tránh phun trực tiếp lên tổ kiến.
(Theo khuyennong.gov.vn)
KHẮC PHỤC RAU MÀU BỊ NGẬP ÚNG

Sau đợt mưa lớn kéo dài vừa qua, nhiều diện tích trồng cây rau, màu bị ngập nước từ 1-2 ngày mà thân, lá chưa bị úa vàng có thể hồi phục nhanh bằng một số biện pháp: 

Sau khi nước rút đến đâu, bà còn nông dân nên tưới rửa lá cây bị bùn đất bám vào đến đó, nhanh chóng bơm, tát hết nước ra khỏi ruộng.
Tưới gốc rau, màu bằng nước sạch hoà phân super lân với tỷ lệ 02% (có thể pha 0,2kg phân super lân trong 10 lít nước). Phân Super lân có tác dụng khử các chất độc trong đất hình thành khi đất bị thiếu không khí trong quá trình ngập nước, cũng như có tác dụng kích thích bộ rễ phát 
triển, cho cây nhanh hồi phục.

Trên lá phun bằng một trong các sản phẩm phân bón qua lá sinh học: K-Humate, Đại nông3…., phun liên tục 3-4 lần, mỗi lần cách nhau 3-5 ngày. Sản phẩm phân bón qua lá sinh học loại chuyên dùng cho rau màu, có tác dụng rất hiệu quả cho sự hồi phục của rau, màu khi bị ngập úng, tăng năng suất, chất lượng rau màu, đất trồng được cải thiện hơn.

Khi rau, màu được hồi phục, lá có màu xanh trở lại, rễ trắng ra nhiều thì bà con cần bón phân NPK hoặc đạm kết hợp với kali vào khoảng cách giữa hai cây (cách gốc cây 10-20 cm tuỳ từng loại cây trồng) cũng có thể pha loảng để tưới. Vì vị trí này có nhiều rễ non được sinh ra nhất sẽ hút phân thuận lợi. Tỷ lệ phân đạm và kali bón cho rau màu cũng tuỳ thuộc vào từng loại cây rau, màu mà bà con đang canh tác.

Các Cây rau ăn quả như đậu đũa, đậu cô ve, bí xanh, tỷ lệ đạm/kali là 2-3 phần đạm/1 phần kali. Cây rau ăn lá như rau cải, tỷ lệ đạm/kali là 4-5 phần đạm/1 phần kali. Trừ cây cà chua do bộ rễ tái sinh chậm không ưa xới xáo nhiều, còn các loại cây rau, màu khác nên xới nhẹ trên bề mặt cách gốc 10 cm khi mặt luống đã se khô làm cho rễ cây được bổ sung khí oxy sinh trưởng mạnh.

Tiếp tục chăm bón như bình thường đối với từng loại cây rau, màu theo qui trình riêng.
(Theo sonongnghiepkiengiang.gov)
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ĐỀ PHÒNG NGỘ ĐỘC CÁ NÓC
Người ăn phải cá nóc có độc tố Tetrodotoxin, sau 5 phút đến 3-4 giới xuất hiện cảm giác ngứa ở miệng; môi, lưỡi tê, khó chịu. Tiếp theo thấy mệt mỏi, chóng mặt, choáng váng, cảm giác như nghẹt thắt lồng ngực, vã mồ hôi, tiết nước dãi, sùi bọt mép, nói khó, nuốt khó, mặt ủng đỏ, đau bụng, buồn nôn, nôn, run giật, cứng hàm, cứng lưỡi, chi dưới yếu, đồng tử co, liệt vận động nhãn cầu. 
Trường hợp nặng xuất hiện liệt toàn thân, người mềm ra, chân tay mất khả năng vận động, da tím tái, nhiệt độ và huyết áp giảm, khó thở, cuối cùng liệt cơ hô hấp, truỵ tim mạch và tử vong. Tỷ lệ tử vong rất cao (60%) nếu cấp cứu chậm.

- Độc tố cá nóc có tên là Tetrodotoxin, tập trung nhiều ở gan, thận, tuỵ, cơ quan sinh sản, mắt, mang, da, máu. Độc tính của độc tố 
tăng mạnh vào mùa sinh sản của cá.

- Khi đánh bắt, chế biến, để cá ươn, dập nát, độc tố ngấm vào thịt cá sẽ gây độc khi dùng.

- Độc tố cá nóc rất độc, chỉ cần 4 
mg thịt cá có độc tố đã giết chết 1 con thỏ 1kg. Với người chỉ cần ăn 10 gam thịt cá nóc có độc tố là bị ngộ độc. Chỉ từ 1-2mg độc tố có thể gây  chết người.

- Độc tố có tính bền vững cao. Nếu 
đun sôi ở 1000 C trong 6 giờ độc tố mới giảm một nửa, ở 2000C mất 10 phút độc tố mới bị phá huỷ hoàn toàn. Như vậy, nếu chỉ đun nấu thông thường, ngộ độc cá nóc vẫn có thể xảy ra.

- Khi phơi khô, chế biến thông thường độc tố chưa bị phá huỷ vẫn gây ngộ độc.

Ngộ độc các nóc không chỉ ở các tỉnh ven biển mà ở cả các tỉnh nội địa do ăn phải cá nóc khô, cá nóc đông lạnh nhử ở Hà Nội, Bắc Ninh, Kon Tum, Daklak, Tây Ninh, Lâm Đồng, TP Hồ Chí Minh.

Tỷ lệ chết do ngộ độc cá nóc so với chết do ngộ độc thực phẩm tăng từ 19% năm 1999 lên gần 50% đầu năm 2000. 
- Loại bỏ cá nóc ngay từ khi kéo lưới, đánh bắt tại bến cá.
- Loại bỏ cá nóc lẫn cá thường khi phơi khô.
- Không làm chả cá nóc, bột cá nóc hoặc các sản phẩm cá nóc khác để bán.
- Không ăn cá nóc tươi và các sản 
phẩm chế biến từ cá nóc.
- Khi ăn phải cá nghi ngờ là cá nóc: Nếu xuất hiện dấu hiệu ngứa họng, tê môi, tê lưỡi, tê bàn tay thì gây nôn ngay bằng ngoáy thành sau họng, uống thuốc giải độc, đồng thời phải đến ngay cơ sở y tế để được cấp 
cứu kịp thời.
Người bình thường nếu ăn khoảng  10gam thịt cá Nóc độc thì khoảng 20 phút đến 3 giờ triệu chứng ngộ độc làm tê liệt toàn thân từ đầu tới chân. Đầu tiên là mất cảm giác ở môi và lưỡi, sau đó tê liệt cử động và mất cảm giác, huyết áp tụt xuống do động mạch vành bị giãn, cảm giác thấy khó thở do tê liệt, ý thức vẫn bình thường cho đến lúc trước khi chết nhưng cuối cùng cũng sẽ mất ý thức và sau đó ngừng thở do bị tê liệt hoàn toàn trung khu hô hấp.
Cách phòng trị khi bị ngộ độc cá Nóc
- Ở một số nước cho phép sử dụng cá nóc làm thực phẩm, vì ở những nước này người ta đã phân loại được cá nóc ăn được và không ăn được. Bộ phận nào ăn được và không ăn được. 
- Ở Việt Nam chưa có thuốc đặc trị và giải độc  vì vậy để giảm thiểu ngộ độc thực phẩm do ăn cá Nóc, trước mắt phải cấm khai thác, chế biến và sử dụng cá Nóc làm thực phẩm.
(TH)
BÀI THUỐC CẦM MÁU VẾT THƯƠNG TỪ THẢO DƯỢC
Cỏ mực, cây bỏng (sống đời), bông ổi, huyết dụ, tam thất, bách thảo sương (nhọ nồi), bại hoại (móng rồng), quế rành (trèn trèn, quế trèn), thài lài trắng, tu hú trắng, lá tía tô, lá sắn dây, lá dâu non, nõn cau tươi, nõn tre tươi, nõn chuối tiêu... Khi bị vết thương chảy máu cần ngay lập tức lấy một trong các loại cây thuốc trên, rửa sạch, giã nát và đắp lên vết thương rồi băng ép lại.
Khi bị một vết thương chảy máu, cần phải nhanh chóng tìm mọi cách làm ngưng chảy máu, để hạn chế mất máu nhiều có thể gây choáng nặng dẫn đến tử vong. 
Trước hết cần nâng cao phần bị thương lên, dùng khăn sạch hoặc dùng tay ấn chặt ngay vào vết thương cho đến khi máu ngừng chảy, hoặc dùng các loại thuốc cầm máu vào vết thương và băng lại.
Dùng một số vị thuốc có tác dụng cầm máu tại chỗ
Cỏ mực, cây bỏng (sống đời), bông ổi, huyết dụ, tam thất, bách thảo sương (nhọ nồi), bại hoại (móng rồng), quế rành (trèn trèn, quế trèn),       

Cây sống đời.
thài lài trắng, tu hú trắng, lá tía tô, lá sắn dây, lá dâu non, nõn cau tươi, nõn tre tươi, nõn chuối tiêu... Khi bị vết thương chảy máu cần ngay lập tức lấy một trong các loại cây thuốc trên, rửa sạch, giã nát và đắp lên vết thương rồi băng ép lại.

Chế biến một số bài thuốc để dùng khi có vết thương chảy máu:
Bài 1: Bột sâm đại hành. Chế biến: 
Dùng củ đã cắt bỏ rễ và thân, rửa sạch, thái mỏng, phơi hay sấy thật khô, tán thành bột thật nhỏ, rây mịn, cho vào chai hoặc túi ni lông thật kín để nơi khô ráo. 
Cách dùng: Sau khi đã sát khuẩn vết thương, rắc thuốc cầm máu lên cho kín vết thương, đặt gạc hay vải sạch lên vết thương, băng ép chặt. Mỗi ngày thay thuốc một lần. 
Tác dụng: Cầm máu, tiêu ứ máu, giảm sưng đau, lên da non.
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Cây cỏ mực.
Bài 2: Cỏ nhọ nồi (cỏ mực) sao cháy đen 100g, lá chuối hột khô sao cháy đen 100g, than tóc 100g. Chế biến: Cỏ nhọ nồi cắt bỏ rễ, rửa sạch, phơi khô, thái nhỏ, sao đen (tồn tính), lá chuối hột rửa sạch, thái nhỏ, phơi khô, sao đen (tồn tính), tóc rửa bằng nước bồ kết, sấy khô rồi đốt cháy thành than. Ba thứ trên liều lượng bằng nhau, tán nhỏ, rây mịn. Đựng vào chai lọ hay túi ni - lon hàn kín. Bảo quản nơi khô ráo. 
Cách dùng: Sau khi đã sát khuẩn vết thương, rắc thuốc cầm máu lên cho kín vết thương, đặt gạc hay vải sạch lên vết thương, băng ép chặt. Mỗi ngày thay thuốc một lần.
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Cây cẩu tích.
Bài 3: Lông cây cẩu tích tẩm cồn 90 độ, phơi khô. Khi gặp vết thương chảy máu thì lấy đắp vào vết thương rồi băng ép lại, máu sẽ cầm.
Bài 4: Lá trầu không 2 phần, lá gai làm bánh 2 phần, hạt cau già 1 phần. Tất cả phơi khô, tán bột mịn, rắc lên vết thương rồi băng lại.

  (Theo SK&ĐS)
MỘT SỐ CÔNG DỤNG CỦA LÁ SEN 
Cây sen là vừa là thức ăn vừa là thuốc. Khi nói đến tác dụng làm thuốc của cây sen, hầu hết mọi người thường chỉ nghĩ đến tâm sen, hạt sen, bát, tua sen, ngó sen… mà ít ai nói 
đến lá. 

 Thầy thuốc đông y Nguyễn Xuân Hướng cho biết, trong Đông y truyền thống, lá sen có vị đắng chat, tính bình. Thời xưa, lá sen tươi là vị thuốc rất thông dụng trong dân gian, dùng để chữa trị các chứng bệnh do thử thấp gây nên như: cảm nắng, say nắng, đau bụng tiêu chảy… Còn lá sen khô, hoặc đã thiêu tồn tính, dùng để chữa các chứng xuất huyết.

 Theo kết quả nghiên cứu hiện đại cho thấy, ngoài những tác dụng mà người xưa đã phát hiện, lá sen còn có tác dụng giảm béo và chống xơ vữa động mạch, do trong lá có nhiều loại alkaloids và flavonoid đặc biệt; ngoài ra còn có tác dụng giải độc nấm. Do đó, hiện nay lá sen còn được sử dụng để phòng ngừa và chữa trị béo phì, phòng trị cao huyết áp, cao mỡ máu, xơ vữa động mạch, bệnh mạch vành tim và viêm túi mật.
 Dưới đây là một số công dụng của lá sen:
- Chống mất nước: Đối với những người bị tiêu chảy vừa khỏi, cơ thể đang bị thiếu nước. Lấy lá sen non rửa sạch, thái nhỏ, ép lấy nước uống làm nhiều lần trong ngày. Hoặc thái nhỏ, trộn với các loại rau ghém, ăn sống hằng ngày.

 - Trị máu hôi sau khi sinh: Lá sen sao thơm (hay lá sen khô) 20-30 g, tán nhỏ, uống với nước, hoặc sắc với 200 ml nước còn 50 ml uống một lần trong ngày.

 - Chứng mất ngủ: Lá sen loại bánh tẻ 30 g rửa sạch, thái nhỏ, phơi khô sắc uống, tác dụng hơn tim sen.

 - Chữa sốt xuất huyết: Lá sen 40 g, ngó sen hoặc cỏ nhọ nồi 40 g, rau má 30 g, hạt mã đề 20 g, sắc uống ngày một thang. Nếu xuất huyết nhiều, có thể tăng liều của lá và ngó sen lên 50-60 g.

 - Chảy máu cam, tiêu chảy ra máu: Lá sen 40 g để sống, rau má 12 g sao vàng, thái nhỏ, sắc với 400 ml nước còn 100 ml, uống làm hai lần trong ngày.

 - Ho, nôn ra máu: Lá sen, ngó sen, sinh địa (mỗi vị 30 g), trắc bá, ngải cứu (mỗi vị 20 g). Tất cả thái nhỏ, phơi khô, sắc uống trong ngày.

 - Chữa đau mắt: Lá sen, hoa hòe (mỗi vị 10 g), cúc hoa vàng 4 g, sắc uống còn chữa cao huyết áp.

 - Trị mụn nhọt: Dùng ngoài, núm cuống lá sen nấu nước đặt để rửa, rồi lấy lá sen rửa sạch, giã nát với cơm nếp, đắp làm tan mụn nhọt.

 - Ngăn ngừa béo phì: Lá sen tươi 1 lá, gạo tẻ 100g, đem nấu cháo dùng với đường trắng, cũng có thể gia thêm đậu xanh để tăng sức thanh nhiệt giải độc. Nếu không có lá sen tươi, có thể dùng lá sen khô, nhưng trước khi dùng phải ngâm cho mềm. Hoặc mỗi ngày uống trà lá sen.

 Tác dụng phụ của lá sen
ThS. BS Nguyễn Thị Hằng, Phó chủ nhiệm bộ môn Đông dược, Học viện Y dược học cổ truyền Việt Nam. Bác sĩ Hằng cho biết, trong y học lá sen có vị đắng, hơi chát, mùi thơm nhẹ, tính mát bình, có tác dụng thanh thử, thăng dương, chỉ huyết. Lá sen được sử dụng làm dược liệu phải là lá màu lục, còn nguyên lá, không bị sâu, không có vết thủng. Đông y sử dụng lá sen làm thuốc an thần, chữa mất ngủ, chữa sốt, miệng khô khát.

 Trong đông y, lá sen được xác định là tính mát, bình, không động nhưng nếu dùng quá liều hoặc tùy tiện thì nó cũng có thể trở thành chất gây hại cơ thể. Bệnh nhân ngộ độc vì dùng lá sen có thể gặp các triệu chứng như: tê môi, lưỡi và niêm mạc miệng, nôn nao, hoảng hốt, da xanh xao, chân tay lạnh, vã mồ hôi, co giật, mạch nhỏ yếu, khó bắt, tim đập chậm, không đều, ..
 Do vậy, theo khuyến cáo người tiêu dùng cảnh giác với sản phẩm chức năng được bào chế từ lá sen, chỉ nên dùng khi thực sự cần thiết, tránh tùy tiện và luôn cảnh giác bởi nguy cơ dị ứng.
 (Theo tchdkh.org.vn)

NGUỒN CUNG THỰC PHẨM CUỐI NĂM KHÁ DỒI DÀO
Thời điểm này, người chăn nuôi cả nước đang tập trung chăm sóc đàn gia súc, gia cầm  để phục vụ nhu cầu tiêu dùng trong các tháng cuối năm. 

Theo nhận định của Cục Chăn nuôi (Bộ NNPTNT), từ nay đến Tết Nguyên đán 2014, nhu cầu thực phẩm sẽ tăng khoảng 20-30%. Tuy nhiên do nguồn cung dồi dào nên nếu không xảy ra dịch bệnh trên đàn gia súc, gia cầm và có sự  kiểm soát chặt chẽ của các ngành chức năng về giá cả thì giá thực phẩm trong dịp Tết sẽ ít biến động.

Cụ thể, đàn bò sữa phát triển tương đối tốt, tăng 10,3% so với cùng kỳ năm 2012; giá sữa ổn định, sản lượng sữa đạt hơn 230.000 tấn, tăng 9,2% so cùng kỳ năm trước... 
Phó Cục trưởng Cục Chăn nuôi Nguyễn Xuân Dương cho rằng, để không có sự đột biến về giá thực phẩm trong các tháng cuối năm, Bộ Công Thương cần chỉ đạo các địa phương thực hiện chính sách bình ổn giá thực phẩm hợp lý, tránh tăng giá đột ngột và ảnh hưởng đến quyền lợi của người tiêu dùng. 
(Theo chinhphu.vn)
CẢI THIỆN HỆ THỐNG PHÂN PHỐI, ĐIỀU TIẾT CUNG – CẦU PHÂN BÓN
Cục diện thị trường phân bón, nhất là phân đạm trong nước từ năm 2013 có thay đổi khá lớn đòi hỏi sự điều chỉnh trong chính sách quản lý nhà nước lẫn chiến lược kinh doanh từ các doanh nghiệp.

Trước năm 2012, cả nước chỉ có hai đơn vị sản xuất phân đạm u-rê gồm Ðạm Hà Bắc công suất 190 nghìn tấn/năm chủ yếu cung ứng cho các tỉnh phía bắc và Nhà máy Ðạm Phú Mỹ công suất 800 nghìn tấn/năm chủ yếu cung ứng cho các tỉnh miền trung và miền nam. 

Từ cuối năm 2012, nguồn cung u-rê trong nước đã dư thừa với sự tham gia của hai nhà máy mới là Ðạm Ninh Bình công suất 560 nghìn tấn/năm tại phía bắc và Nhà máy Ðạm Cà Mau công suất 800 nghìn tấn/năm tại phía nam. Bối cảnh dư cung, cạnh tranh mạnh mẽ này đang đòi hỏi phải có sự điều chỉnh trong chính sách quản lý lẫn chiến lược 
cạnh tranh từ các doanh nghiệp.

Về hệ thống phân phối, đại diện Bộ Công thương cho rằng, cần có chính sách hỗ trợ nhằm nâng cao năng lực của hệ thống phân phối để bảo đảm mặt hàng phân bón được lưu thông thông suốt từ khâu sản xuất, nhập khẩu tới người nông dân, tăng cường kiểm soát giá bán trong hệ thống và hạn chế các bất hợp lý trong khâu lưu thông.

Về chính sách điều tiết, Nhà nước nên ban hành chính sách điều tiết cung cầu phân bón trên thị trường thông qua cơ chế dự trữ lưu thông, nhằm hạn chế sử dụng những mệnh lệnh hành chính mang tính phi thị 
trường trong điều hành phân bón. 
Thực tế cho thấy, hệ thống phân phối đang đóng một vai trò kết nối rất quan trọng giữa nhà sản xuất, người tiêu dùng và người nông dân. Trên thế giới, rất ít có doanh nghiệp nào vừa tự sản xuất vừa tự bán hàng tới tận tay người tiêu dùng mà không thông qua hệ thống phân phối của thị trường vì không đủ nguồn lực và nhân sự. 
Bên cạnh đó, để tăng năng lực cạnh tranh, một số nhà sản xuất phân bón lớn hiện nay đã sử dụng hệ thống phân phối của riêng mình như là bàn tay nối dài của nhà sản xuất, nhằm mục đích hỗ trợ cho hệ thống đại lý của họ ở các địa phương. Ðại diện của Tổng công ty Phân bón và Hóa chất Dầu khí, nhà sản xuất Ðạm Phú Mỹ, một trong những đơn vị tiên phong trong xây dựng hệ thống phân phối bền vững cho rằng, cách làm này đã mang lại lợi ích cho cả nông dân, đại lý và nhà sản xuất.
Có một thực tế là người nông dân thường cân nhắc mua loại phân bón giá rẻ để tiết kiệm chi phí, tuy nhiên giá rẻ thường đi đôi với chất lượng, số lượng không bảo đảm. 
(Theo nhandan.com.vn)

BÁO ĐỘNG TRÌNH ĐỘ TIẾNG VIỆT CỦA NGƯỜI VIỆT
Bộ GD&ĐT cho biết, sau 2015 sẽ đổi mới nhiều vấn đề trong giáo dục phổ thông. Phác họa chương trình, môn học tích hợp Bộ đã "trình làng” nhưng chưa thấy cách làm sách giáo khoa sẽ đổi mới căn bản toàn diện ra sao? Đặc biệt nội dung giảng dạy tiếng Việt có gì mới, khi tiếng Việt đang bị "ngược đãi” và không ít trẻ em sợ học môn này.  

"Sạn” từ SGK tới văn bản Bộ

Những tri thức và kỹ năng về tiếng Việt cần được dạy và học ở nhà trường phổ thông là để cho học sinh nói đúng, viết đúng và hiểu đúng những câu thông dụng của văn nói và văn viết tiếng Việt. Để vào ĐH biết vận dụng thành thạo những cấu trúc cơ bản của ngữ pháp tiếng Việt, khi muốn diễn đạt và lĩnh hội đúng những nội dung mà một người Việt trình độ phổ thông cần có trong giao tiếp cũng như khi đọc các văn bản nói chung.

Mục tiêu đơn giản vậy, nhưng cách dạy và học tiếng Việt lâu nay khiến người lớn cũng như lạc vào "mê cung” chưa nói trẻ con. Học ngữ âm, chính tả, ngữ pháp, từ vựng, rồi câu và nghĩa của câu, ngữ đoạn và cấu trúc ngữ đoạn…, là học khoa học về ngôn ngữ, học các luật của ngôn ngữ. Cần nắm được quy tắc và thực hành sinh động. Nhưng có người nhầm môn ngữ với môn văn, rồi tẩy chay ngán học vì sự lẫn lộn này. 

Nhiều lý do liên quan tới cách dạy, viết SGK khiến "biết bao người đã từng là trẻ con và hàng triệu trẻ em hiện nay rất sợ học tiếng Việt”, như nhóm Cánh Buồm nhận định tại hội thảo cuối tháng 10 vừa qua. Ngay như một số văn bản Bộ GD&ĐT đăng tải trên website Bộ, lâu nay cũng đầy lỗi ngữ nghĩa.

Chuyên gia nói gì?

Nhiều nhà ngôn ngữ đã lên tiếng cảnh báo tình trạng giáo viên và giới truyền thông ngày càng hay mắc lỗi khi viết và nói, hội chứng dùng từ sai nói năng rối rắm tối nghĩa có cơ lây lan như hội chứng. Đáng lo ngại hơn còn là việc lạm dụng ngôn ngữ sử dụng trên blog sẽ khiến người Việt viết cẩu thả, tùy tiện thậm chí ngớ ngẩn, viết tắt dễ dãi hơn.

"So với bao nhiêu cái lỗi khác đang diễn ra trong xã hội, lỗi về chính tả chẳng phải to tát gì. Nhưng nếu cứ để nó hoành hành thì "cái sảy nảy cái ung”, chữ viết nước ta sẽ vô cùng rối rắm, lộn xộn”. Đó là nhận xét của GS.TS Nguyễn Quang Hồng, nguyên Chủ tịch hội Ngôn ngữ học Việt Nam. Dĩ nhiên là cái sảy nảy cái ung và điều này có thể bắt gặp nhan nhản cả trên báo mạng và báo giấy. Trước các tòa soạn còn giữ mục "dọn vườn” làm trong sáng tiếng Việt, nay "cỏ dại” tiếng Việt trở thành chuyện ngày thường. 

Một trong những điều khiến GS Hồng quan tâm là lỗi chính tả xảy ra chủ yếu do người viết quá dễ dãi với mình, không chịu cân nhắc đúng, sai khi hạ bút viết. "Họ không mấy khi chịu khó tra từ điển, thậm chí chưa hề sờ đến một cuốn từ điển tiếng Việt nào?”. Liên quan đến logic và tiếng Việt, GS.TS Nguyễn Đức Dân có 56 năm nghiên cứu và giảng dạy ngôn ngữ học từ lâu đã lưu ý, trong không ít trường hợp có sự liên quan chặt chẽ giữa tư duy logic, suy luận logic và tiếng Việt, nhất là những suy luận qua tiếng Việt. Thế nhưng tiếng Việt dạy trong nhà trường hiện nay lại quá thiên về lý thuyết. Rất ít những bài tập thực hành sinh động.

"Tư duy logic và lập luận logic rất cần thiết trong cuộc sống”, GS Dân nhấn mạnh. 

Trở lại với chuyện trình độ đọc và viết của người Việt, nhất là các thầy cô giáo, rất tiếc đến nay chưa có kết quả khảo sát nào về trình độ chuẩn tiếng Việt của giáo viên nói chung, nhất là giáo viên môn tiếng Việt. 
    (Theo KHPT)
SAU NĂM 2015 THI TỐT NGHIỆP TRUNG HỌC PHỔ THÔNG 2 MÔN, BỎ THI ĐẠI HỌC
Kỳ thi tốt nghiệp trung học phổ thông sẽ chỉ còn hai môn. Kỳ thi đại học như hiện nay sẽ được xóa bỏ, các trường đại học có thể tùy chọn tổ chức thi hoặc xét tuyển… Đó là những điểm quan trọng trong dự kiến đổi mới thi và kiểm tra đánh giá chất lượng của Bộ Giáo dục và Đào tạo sau năm 2015. 

 Xóa bỏ kỳ thi lạc hậu

Chương trình giáo dục sau năm 2015 có sự thay đổi căn bản theo hướng từ dạy chữ sang dạy người, từ nặng kiến thức hàn lâm khoa bảng hiện nay sang hình thành năng lực, phẩm chất, kỹ năng người học. 
Ông Đỗ Ngọc Thống, Thường trực ban soạn thảo đề án đổi mới chương trình, sách giáo khoa sau năm 2015, cho biết khi chuyển sang dạy học theo chương trình mới kéo theo việc đổi mới căn bản hình thức và phương pháp kiểm tra, thi và đánh giá chất lượng giáo dục, đảm bảo trung thực khách quan theo năng lực người học. 
Khắc phục những yếu điểm, ban soạn thảo đề xuất đổi mới kiểm tra đánh giá theo hướng không chỉ tập trung vào việc đánh giá học sinh biết cái gì mà quan trọng hơn là đánh giá học sinh làm được gì từ những điều đã biết. Định hướng này buộc đề thi không thể chỉ kiểm tra trí nhớ mà phải yêu cầu vận dụng tổng hợp, thực hành, kiểm tra năng lực sáng tạo… của học sinh.
Việc đổi mới được nhấn mạnh vào hai kỳ thi đang gây bức xúc nhất trong dư luận là thi tốt nghiệp trung học phổ thông và tuyển sinh đại học, cao đẳng. Theo đó, sau năm 2015, công nhận tốt nghiệp tốt nghiệp phổ thông và tuyển sinh đại học, cao đẳng theo hướng giảm số môn thi tốt nghiệp và trao quyền tự chủ tuyển sinh cho trường đại học. 
Cụ thể, với bậc phổ thông, học xong môn nào thì đánh giá luôn kết quả đạt chuẩn đầu ra môn đó. Kỳ thi cuối cùng đề thi sẽ yêu cầu vận dụng tổng hợp kiến thức, kỹ năng của nhiều lĩnh vực, môn học để giải quyết một vấn đề chung theo hai lĩnh vực lớn là khoa học xã hội-nhân văn và khoa học tự nhiên hoặc cũng có thể chỉ thi hai môn toán và ngữ văn.
Về tuyển sinh đại học, cao đẳng, các trường tự tổ chức tuyển sinh theo hướng dựa vào kết quả công nhận tốt nghiệp trung học phổ thông, có thể kiếm tra thêm một vài môn hoặc chuyên đề theo yêu cầu đào tạo của mỗi ngành, mỗi trường.
Sẽ giảm áp lực cho xã hội

Đồng quan điểm này, giáo sư Nguyễn Minh Thuyết nhận định hướng đánh giá học sinh với nhiều hình thức, xét cả quá trình học và thi cử như đề xuất trên là khá đúng đắn. 
 (Theo dangcongsan.vn )

LỄ TỔNG KẾT VÀ TRAO GIẢI HỘI THI SÁNG TẠO KỸ THUẬT LẦN THỨ 7
Sáng ngày 8/11, tại Trung tâm Hội nghị tỉnh BR-VT, Ban Tổ chức Hội thi Sáng tạo kỹ thuật (STKT) lần thứ 7 và Cuộc thi Sáng tạo Thanh thiếu nhi tỉnh BR-VT đã tổ chức lễ tổng kết và trao giải cho các tập thể, cá nhân có giải pháp, mô hình đạt giải trên địa bàn toàn tỉnh.

Sau hơn 1 năm phát động, Hội thi STKT tỉnh đã thu hút 139 giải pháp tham gia dự thi thuộc 6 lĩnh vực: Công nghệ thông tin, điện tử, viễn thông (37 giải pháp); Cơ khí, tự động hóa, xây dựng, giao thông vận tải (26 giải pháp); Vật liệu, hóa chất, năng lượng (4 giải pháp); Nông lâm ngư nghiệp, tài nguyên và môi trường (9 giải pháp); Y dược (4 giải pháp); Giáo dục, đào tạo (59 giải pháp). Trên cơ sở kết quả từ các Hội đồng chấm thi, Ban tổ chức đã trao giải cho 46 giải pháp, trong đó có 4 giải nhất gồm Garrote hơi tự chế (của BS. Nguyễn Phương Nam Bệnh viện Bà Rịa); Xây dựng mô hình, phương pháp mô phỏng rung của tổ máy nén – turbine và ứng dụng trong thực tế (của nhóm tác giả Nguyễn Minh Đức; Cao Tùng Sơn; Vũ Đức Vinh; Nguyễn Minh Kha; Đinh Hoài Đức; Lưu Đức Hằng; Nguyễn Trường Sơn; Nguyễn Huy Sơn - Xí nghiệp Khí – VIETSOVPETRO); Cụm công trình các thiết bị phụ trợ trong dịch vụ địa vật lý giếng khoan (của nhóm tác giả Nguyễn Xuân Quang; Trần Đại Tính; Lê Mạnh Cường; Vũ Anh Đức - Xí nghiệp Điạ vật lý giếng khoan – VIETSOPETRO); Tính toán thiết kế, lắp đặt và lập trình hệ thống điều khiển DCS tạo các chức năng "TRIP VOTING" cho các tín hiệu bảo vệ hệ thống công nghệ nhà máy NCS (trong điều kiện nhà máy đang vận hành bình thường) (của nhóm tác giả Pham Nghiêm Việt; Hoàng Minh; Lê Đình Châu; Đinh Tiến Định; Bùi Bảo Bình - Công ty Đường ống khí Nam Côn Sơn). Ngoài ra, Ban Tổ chức còn trao 10 giải nhì, 12 giải ba và 20 giải khuyến khích cho giải pháp có tính ứng dụng cao, đem lại hiệu quả thiết thực. 

Qua các kỳ hội thi, Ban Tổ chức nhận định Hội thi lần này thu hút được nhiều giải pháp tham gia dự thi nhất. Các giải pháp đoạt giải Hội thi lần 7 này đều có tính mới, tính sáng tạo, mang lại lợi ích thiết thực. Với 16 giải pháp đoạt giải thuộc lĩnh vực cơ khí tự động hóa, xây dựng, giao thông vận tải (trên tổng số 24 giải pháp tham gia dự thi), 13 giải thưởng thuộc lĩnh vực Giáo dục – Đào tạo (trên tổng số 58 giải pháp tham gia dự thi) cho thấy, đây là những lĩnh vực có tác động mạnh đến sự phát triển chung của tỉnh trong những năm qua. Đặc biệt, 04 giải pháp đoạt giải Nhất đại diện cho 4 lĩnh vực tiêu biểu: Công nghệ thông tin, Cơ khí tự động hóa, Năng lượng và Y dược. 

Với Cuộc thi Sáng tạo thanh thiếu niên nhi đồng, đây là lần thứ 2 tỉnh tổ chức nên kết quả còn khá khiêm tốn. Có 36 sản phẩm dự thi, bao gồm 14 sản phẩm của học sinh tiểu học và 22 sản phẩm của học sinh trung học. Trong đó, có 10 sản phẩm đoạt giải (03 giải ba và 07 giải khuyến khích).

 (Mai yến)
NOBEL HOÁ HỌC 2013: ĐƯA HOÁ HỌC VÀO CÔNG NGHỆ THÔNG TIN
Giải thưởng Nobel Hóa học năm 
nay đã vinh danh ba nhà khoa học quốc tế, những người đã đưa hóa học ra khỏi phòng thí nghiệm và bước vào Thế giới của điện toán.

Cả ba nhà khoa học, Martin Karplus thuộc Đại học Strasbourg và Đại học Harvard, Michael Levitt thuộc Đại học Stanford và Arieh Warshel thuộc Đại học Nam California, đã gặp nhau ở Harvard vào những năm 1970 và bắt đầu công trình nghiên cứu.

Cả ba nhà khoa học đều quan tâm tới cùng một mục tiêu: Đó là theo dõi xem các phân tử thực hiện những phản ứng hóa học như thế nào với sự trợ giúp của một chiếc máy tính.

Bí quyết dẫn tới thành công nằm ở chỗ họ đã kết hợp 2 nhánh của vật lý vốn mâu thuẫn với nhau. "Cơ học lượng tử và vật lý Newton là không tương đồng", Sven Lidin, thuộc Ủy ban Nobel cho biết. "Tuy nhiên, các nhà khoa học giành giải thưởng năm nay đã kết hợp được 2 lĩnh vực”.
Tiến bộ này đã giúp ích cho các nhà khoa học trên toàn Thế giới có thể nghiên cứu một loạt các phản ứng hóa học, chẳng hạn như làm thế nào mà các enzyme trong cơ thể chúng ta có thể phân hủy các độc tố, chuyển hóa đường thành năng lượng.
(Theo khoahocphothong.com.vn)

MÁY HÚT BÙN
Anh Phan Văn Pha ở xã Dân Thành, huyện Duyên Hải, tỉnh Trà Vinh đã nghiên cứu, sáng tạo ra máy sên, hút bùn cải tạo ao hồ nhằm làm giảm thiểu bớt sức lao động của nông dân. Máy có khung được làm bằng sắt, ngang 1,2m, dài 1,5m, trọng lượng máy 350kg, sử dụng máy D15, gắn hộp số thông qua 2 ròng rọc để kéo chung, bộ phận gom bùn được đóng bằng gỗ, cuốn về đầu bờ để hút bùn. 
Máy có công suất 500m³ bùn/giờ, với 4 lao động vận hành, định mức nhiên liệu là 1 lít dầu/1 giờ (nếu làm thủ công phải mất thời gian 4 ngày mới thực hiện sên nạo vét được 1.000 m² ao, hồ). Ưu điểm nổi bật của máy là sao khi sên xong sẽ tạo độ bằng phẳng của đáy ao và không gây ô nhiễm môi trường nước khu vực xung quanh. Máy được gắn 3 bánh xe để dễ di chuyển.

(Theo Báo KHPT số 45)
NGHIÊN CỨU CHẾ TẠO MÁY PHUN THUỐC TRÊN RUỘNG LÚA
Trung tâm Nghiên cứu ứng dụng Công nghệ & Xưởng cơ khí 2, bộ môn kỹ thuật cơ khí, khoa Công nghệ, trường đại học Cần Thơ đã nghiên cứu, chế tạo máy phun thuốc trên ruộng lúa đạt năng suất 1 ha/giờ. Máy di chuyển trên bốn bánh xe nhờ động cơ diesel. Xe được điều khiển và hướng dẫn bằng cơ cấu lái và có thể thay đổi tốc độ dễ dàng. Máy có thể làm việc được ở các địa hình mềm, dễ lún và ở mọi giai đoạn sinh trưởng của cây lúa nhờ hai bánh sau có đường kính lớn và có mấu bám. Trên khung xe có đặt hệ thống bơm, bình chứa thuốc và dàn phun thuốc treo ở phía sau. 
Khi phun thuốc, động cơ xăng sẽ kéo máy bơm, thuốc từ bình chứa sẽ được bơm đến ba đoạn ống phun thông qua ba ống dẫn bằng nhựa riêng biệt nhằm đảm bảo thuốc được phun ra đều ở các béc phun. Lưu lượng thuốc phun có thể điều chỉnh được thông qua van điều chỉnh áp suất phun ở bơm hoặc van chặn. Chiều cao dàn phun có thể điều chỉnh dễ dàng bằng đai ốc để đáp ứng từng thời kỳ sinh trưởng cây lúa.
  (Theo Báo KHPT số 45)

Hỏi: Xin cho hỏi theo Luật An toàn thực phẩm, nếu cá nhân hoặc tổ chức vi phạm về thành phần chất độc hại có trong thực phẩm quá mức cho phép, có thể gây tổn hại đến sức khỏe, thậm chí tính mạng con người  thì mức xử phạt sẽ như thế nào? 
Đáp: Sản xuất, kinh doanh thực phẩm có chứa chất  độc hại hoặc nhiễm chất độc, tác nhân gây  ô nhiễm vượt quá giới hạn cho phép là hành vi bị cấm theo quy định tại Điểm d Khoản 5 Điều 5 Luật An
toàn thực phẩm.

Tổ chức, cá  nhân sản xuất, kinh doanh thực phẩm vi phạm hành vì  nói trên sẽ bị xử phạt hành chính với mức tiền phạt từ 20.000.000 đ đến 40.000.000 đồng. Trường hợp áp dụng mức phạt tối đa là 40.000.000 đồng mà vẫn còn thấp hơn 7 lần giá trị thực phẩm vi phạm thì mức tiền phạt sẽ được áp dụng bằng 7 lần giá trị thực phẩm vi phạm, tối đa là 100.000.000 đồng kèm theo buộc tiêu huỷ tang vật vi phạm.

(Theo vfa.gov.vn)
Mẹo vặt: Cách rã đông thịt không mất dinh dưỡng và vẫn tươi ngon 
 Nhiều chị em nội trợ thường có thói quen mua thịt về để đông trong tủ lạnh trong nhiều ngày. Tuy nhiên, nếu rã đông và chế biến không đúng cách, món ăn sẽ mất đi chất dinh dưỡng, không tươi ngon. Trước khi chế biến cần rã đông thịt tự nhiên trong khoảng 2-3 tiếng, tránh không ngâm thịt vào nước lạnh quá lâu hoặc dùng nước nóng để rã đông vì như vậy sẽ làm mất chất dinh dưỡng trong thịt. Sau khi rã đông, rửa thịt nhanh qua nước lạnh và chế biến các món ngay. 
- Bạn có thể dùng nước lạnh pha thêm ít muối để rã đông cho nhanh. Có thể cho thêm ít gừng tươi đập dập cho vào nước ngâm thịt. Gừng sẽ giúp thịt tươi ngon trở lại. 
 (Theo nhahangquanngon306)
VẤN ĐỀ VÀ SỰ KIỆN








SỨC KHỎE CHO MỌI NGƯỜI





KINH TẾ & THÔNG TIN THỊ TRƯỜNG





VĂN HÓA-GIÁO DỤC





CÔNG NGHỆ THÔNG TIN





THÔNG TIN CHUYÊN GIA VÀ SẢN PHẨM CÔNG NGHỆ





HỎI – ĐÁP 

















PHỔ BIẾN KIẾN THỨC - 28

